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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA' CE/ EC DECLARATION OF CONFORMITY

Noi / We

GAGGIA S.p.A.

Sede Legale /Legal Office: P.zza E. Duse, 2 20122 Milane
Sede Amministrativa / Administrative Office: Via Torretta, 240 40041 Gaggio Montano (BO)

dichiariamo sotto la nostra responsabilita che i prodotti / declare under our responsibility that the products :
MACCHINA PER CAFFE' PROFESSIONALE /| PROFESSIONAL COFFEE MACHINE

Type: LC/E _LC/D—_DECOD 2.3, 4gr. /DECOE?2, 3, 4gr. — GE/GD 2. 3, 4 gr — GE/GD compact 1, 2 gr. — GE/GD One —
E90/D90 Evolution 2, 3 gr. — EX/XD Evolution 2, 3 gr. — EX/XD Compact 1. 2 gr. — TS — CAP002 BG

sono conformi alle seguenti norme : are in conformity with the following standards

« Sil di elewtrod ici e app i elettrici - Requisiti generali: EN 60335-1 (2002)

_—
2004 + A2:2008

posizione umana: EN 62233 (2008)

ett ica - P izioni per gli

Emissione - EN 55014-1 (2006) + Al (2009)

elettromagnetica (EMC) Parte 3-2 : Limiti per le emissioni di corrente armonica
(apparecchiature con corrente di ingresso <16A per fase) - EN 61000-3-2 (2006) + Al (2009) + A2
(2009}

+ Compatibilitd elettromagneti

picchi di tensione nei sistemi di

(2008)

Compatibilita elettromagnetica -Requisiti per gli elettrodomestici, gli utensili elettrici ¢ gli apparecchi

similari Parte 2: Immunita - Norma di famiglia di prodotti EN 55014-2 (1997) +Al (2001) + A2(2008)

ici. gli utensili e gli apparecchi

MC) Parte 3 Limiti - Sezione 3: Limitazione delle fluttuazioni ¢ dei
imentazione a bassa tensione con corrente < 16 A. : EN 61000-3-3

secondo le disposizioni delle direttive / foll
CE 2006/42, CE 2006/95, CE 2004/108.

g the pr

Gaggio Montano
04/07/2012

isions of the Directives :

+ Safety of household and electrical appli

Safety of household and electrical appliances - General requirements : EN 60335-1 (2002) +
Al{2004) + A2 (2006) + A2 2006 incl. Corrigendum 1:2006 + A13(2008) + A14(2010) + Al5
(2011)

- EN 60335-2-75 (Second edition) +Al:2004

+ A2:2008
Measurements methods for el ic fields of b hold appli:

regard to human exposure : EN 62233 (2008)

and similar app with

* Electromagnetic compatibility - Requirements for household appliances. electric tools and similar

apparatus Part |: Emi: - EN 55014-1 (2006) + Al (2009)

Electromagnetic compal EMC) Pan. 3-2: Limits for harmonic current emissions (equipment
input current up to and including 16A per phase) - EN 61000-3-2 (2006) + Al (2009) +A2
(2009)

Electromagnetic compatibility (EMC) Part 3: Limits - Section 3 : Limitation of voltage fluttuations
and flicker in low-voltage supply systems for equipment with rated current <16 A.: EN 61000-3-3
(2008)

i patibility - Requi for houschold appliances, electric tools and similar
apparatus Part 2 : Immunity - Product family standard EN 55014-2 (1997) +Al (2001) + A2 (2008)
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% GAGGIA
IMPORTANTE

Egregio Cliente, La informiamo che tutte le nostre macchine prodotte sono
commercializzate in conformita alla Direttiva 97/23/CE, recepita con Decreto Legislativo n.
93 del 25 febbraio 2000.

Le disposizioni del Decreto sopra menzionato si applicano alla progettazione, alla
fabbricazione, alla valutazione di conformita della attrezzature a pressione degli insiemi
sottoposti ad una pressione massima ammissibile PS superiore a 0,5 bar.

Come specificato nell’articolo 19, comma 3 del suddetto Decreto Legislativo, & previsto
che I'utilizzatore deve comunicare la messa in servizio delle attrezzature a pressione e
degli insiemi al’'ISPESL e all’'azienda unita sanitaria locale competenti per il territorio.

LA INVITIAMO DI CONSEGUENZA A COMPILARE IL MODELLO ALLEGATO 1 (VEDI
ULTIME PAGINE DI QUESTO MANUALE), IN DUPLICE COPIA E A SPEDIRLO ALLE
SEDI DI COMPETENZA TERRITORIALE ASL E ISPESL.

N.B. La mancata comunicazione pud comportare |'applicazione
dell’Art. 650 del codice penale.

Per l'indirizzo dei Dipartimenti e competenze territoriali ISPESL, puo utilizzare I'allegato 2
(vediultime pagine di questo manuale).

Per quanto riguarda il modello, ed il numero di fabbrica della macchina per caffé da
installare, li pud rilevare dalla targhetta dati posta sull'apparecchiatura stessa.
Esempio:

GAGG

Robecco s/N. - MILAY

YF%: E9OEVOLUTION 2

MATRICOLA N°
seRIALNo. 00000000

PRESSIONE MAX 1,8 bar

TEMPERATURA MAX 131°C c G
CAP.CALDAIA

goiler cap.  L.13

PRESSIONE RETEMAX 5 Bar

PRESSURE NET MAX
04/2004 MADE IN ITALY

-400V 3N~
5000-4500W

J

Ci congratuliamo con lei per l'acquisto di questa macchina per caffé espresso e La
ringraziamo per la fiducia e disponibilita che ci ha dimostrato.

Prima di mettere in funzione la macchina, Le consigliamo di leggere attentamente le
istruzioni per l'uso che Le spiegano come utilizzarla, pulirla e mantenerla in perfetta
efficienza.

Rimaniamo a Sua disposizione per qualsiasi informazione.

ONLY FOR ITALY



ITALIANO
ENGLISH
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GAGGIA

Macchina Professionale per Caffé
Espresso

Type: EO Evolution

Type: DO Evolution

ATTENZIONE: Il presente manuale di istruzione € destinato esclusivamente a personale con adeguata specializzazione.
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| INTRODUZIONE AL MANUALE

I.1 Premessa

Gentile cliente, la ringraziamo per la fiducia accordataci
con lacquisto di un nostro prodotto. Se Lei avra la
costanza di seguire attentamente le indicazioni contenute
nel presente manuale, siamo certi che potra apprezzare nel
tempo e con soddisfazione la qualita della nostra macchina.
La preghiamo di leggere attentamente le indicazioni
contenute nel manuale che riguardano l'uso corretto del
nostro prodotto, in conformita alle prescrizioni essenziali
di sicurezza.

=) presente manuale di
istruzioni e  indirizzato
all'utente della macchina, al
proprietario  al  tecnico
installatore e deve essere
sempre a disposizione per
qualsiasi eventuale
consultazione.

=)

manuale e destinato
all'utilizzatore, al
manutentore ed
all'installatore della
macchina.

=)l manuale di istruzioni
serve per indicare I'utilizzo
della  macchina previsto

nelle ipotesi di progetto, le
sue caratteristiche tecniche
e per fornire indicazioni
per ['uso corretto, la pulizia
la  regolazione e [I'uso;
fornisce inoltre importanti

indicazioni per la
manutenzione, per
eventuali rischi residui e
comunque per lo

svolgimento di operazioni
da svolgere con particolare
attenzione.

=1 presente manuale & da
considerare  parte della
macchina e deve essere
CONSERVATO PER
FUTURI RIFERIMENTI fino
allo smantellamento finale
della macchina.
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Il manuale di

deve essere sempre
disponibile per la
consultazione e conservato
In  luogo protetto ed
asciutto.

istruzioni

/= In caso di smarrimento o
danneggiamento,  l'utente
puo richiedere un nuovo
manuale al costruttore o al
proprio rivenditore
indicando il modello della
macchina ed il numero di
matricola  della  stessa
visibile sulla targhetta di
identificazione.

I presente manuale
rispecchia lo stato della
tecnica al momento della
sua redazione, il
fabbricante si riserva |l
diritto di  aggiornare la
produzione ed | manuali
successivi senza I'obbligo di
aggiornarne  anche e
versioni precedenti.

[l costruttore siritiene
sollevato da  eventuali
responsabilita in caso di:

* uso improprio o non corretto della macchina da caffe

* uso non conforme a quanto espressamente specificato
nella presente pubblicazione

* gravi carenza nella manutenzione prevista e consigliata

» modifiche sulla macchina o qualsiasi intervento non
autorizzato

* utilizzo di ricambi non originali o specifici per il modello
* inosservanza totale o anche parziale delle istruzioni

* eventi eccezionali

Costruttore: Gaggia S.p.A.

Sede legale

Piazza Eleonora Duse, 2 - 20122 MILANO
Sede amministrativa

Via Torretta, 240 - 40041 Gaggio Montano (BO)
Tel+39 0534 771252 FAx+39 0534 31025
www.gaggia.com



1.2 Simbologia utilizzata

La suddetta pubblicazione contiene diversi tipi
d'avvertenze allo scopo di evidenziare i vari livelli di
pericolo o di competenze.

A completamento del simbolo & riportato un messaggio
che spiega le procedure e fornisce informazioni utili.

Leggere attentamente

Prima della messa in funzione, leggere attentamente il
manuale di istruzioni

Macchina spenta

Attenzione! Togliere I'alimentazione elettrica prima di
asportare le protezioni

Superfici calde

Attenzione! Superfici calde

Attenzione

Attenzione! Operazioni particolarmente importanti e/o
pericolose

@ Divieto

E utilizzato per evidenziare azioni/operazioni che non si
devono eseguire.

Importante

Importante! Interventi necessari al buon funzionamento.

Utilizzatore

Interventi che possono essere svolti a cura dell’utente

Manutentore Tecnico

Interventi che devono essere svolti esclusivamente da un
installatore o un tecnico autorizzato.

ltaliano
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2 USO PREVISTO DELLA MACCHINA

La macchina deve essere fatta funzionare da un solo
operatore.

L'operatore addetto deve aver letto e ben compreso le
istruzioni contenute in questo fascicolo in modo da fare
funzionare correttamente la macchina.

Questa macchina, & un apparecchio adatto alla
preparazione professionale di caffé espresso con miscela di
caffe, al prelievo ed all’erogazione di acqua e / o di vapore.
| suoi componenti sono costruiti in materiali atossici e
duraturi, e sono facilmente accessibili ad interventi di
pulizia e di manutenzione.

Questa macchina e adatta esclusivamente per uso interno.
Temperatura ambiente per il corretto funzionamento della

macchina: 1°C + 25°C.

Ogni altro utilizzo, & da considerarsi uso improprio e
quindi pericoloso.

(@ Non introdurre all'interno
dell'apparecchio  prodotti
potenzialmente  pericolosi
per effetto di temperature
non adeguate.

= Nel caso di uso iImproprio

decade ogni  forma di
garanzia, il Costruttore
declina ogni responsabilita
per danni causati alle

persone e/o cose.

E Inoltre considerato uso
iImproprio:

qualsiasi utilizzo differente da quello previsto e/o con
tecniche diverse da quelle indicate in questa pubblicazione;

qualsiasi intervento sullapparecchio che sia in contrasto
con le indicazioni riportate in questa pubblicazione;

qualsiasi manomissione a componenti e/o dispositivi di
sicurezza non preventivamente autorizzati dalla ditta
Costruttrice e comunque eseguita da personale non
autorizzato a tali operazioni.

qualsiasi ubicazione del distributore non prevista in questo
manuale.
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3 SICUREZZA

E' consentito I'utilizzo solo [ 'utilizzatore & responsabile

a persone adulte che verso terzi della zona di
abbiano attentamente letto lavoro.

e ben compreso questg =] L'installatore,  I'utilizzatore
manuale ed ogn ed il manutentore hanno

indicazione di sicurezza in l'obbligo i

segnalare al
€sso contenuta.

costruttore eventuali difett

Questo apparecchio puod o  deterioramenti  che
essere utilizzato da bambini possono  compromettere
di eta maggiore di 8 anni o I'originale sicurezza
da persone con ridotte dell'impianto.

capacita fisiche, sensoriali o (4| ‘installatore ha I'obbligo di
mentali, 0 senza esperienza verificare le corrette

€ conoscenza,  se  sono condizioni ambientali, in
N N TR 1
controllati o istruiti all'uso modo da garantire la

dell'apparecchio in modo

. | . sicurezza e 'igiene
S,lcur.o e. di cgmprendere ' dellutilizzatore e  degli
rischi coinvolti. utenti.

L'apparecchio non ¢ adatto
all'installazione  in  zone
nelle quali puo essere
utilizzato un getto d'acqua.

= | bambini non devono
giocare con l'apparecchio.
La pulizia e la
manutenzione
dell'apparecchiatura  non
deve essere fatta da
bambini senza
supervisione.
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L'apparecchio deve essere
installato solo in luoghi ove
Il suo Iimpiego e il suo
mantenimento sono
riservati a  personale
adeguatamente istruito.

(A Uinstallazione deve essere
effettuata
da personale autorizzato e
qualificato.

= Utilizzare la macchina solo
In presenza di luce idonea.

esclusivamente

(A Per ragioni di sicurezza

bisogna sostituire
tempestivamente e con
ricambi originali, le parti

usurate o danneggiate.

(A Controllare con regolarita
che il cavo di alimentazione
sia In perfetto stato. In
nessun caso s deve
riparare il cavo
eventualmente danneggiato
con nastro isolante o con
morsetti.

(& Non esporre la macchina
ad agenti atmosferici (sole,
pioggia ecc.).

La sosta prolungata (fermo
macchina) a temperatura
inferiore a 0°C (zero gradi
centigradi), pud provocare
gravi danneggiamenti o
rotture  delle tubazioni e
della caldaia; prima di ogni
sosta prolungata svuotare
completamente il circuito
idrico.

[@E vietato rimuovere e
protezioni e/o i dispositivi
di sicurezza previsti sulla
macchina.

=] componenti
dell'imballaggio devono
essere consegnati  negli
appositi centr di
smaltimento e in nessun
caso lasciati incustoditi o
alla portata di bambini,
animali o di persone non

autorizzate.



ogni  responsabilita  per
danni a cose, persone od
animali causati da eventuali
interventi sulla macchina di
persone non qualificate o
non autorizzate a queste
mansioni.

= Qualora vengano effettuati
interventi di riparazioni non
autorizzate sulla macchina
o vengano utilizzati ricambi
non originali vengono a
decadere le condizioni di
garanzia e pertanto la ditta
costruttrice si riserva il
dintto di non riconoscerne
piu la validita.

ltaliano

La ditta costruttrice declina ['utilizzatore deve attenersi

alle norme di sicurezza
vigenti nel Paese
d'installazione, oltre alle
regole dettate dal comune
buon senso ed assicurarsi
che siano effettuate
correttamente le
periodiche operazioni di
manutenzione.

[AJNon  effettuare la pulizia
interna della macchina con
tensione o la spina inserita
e comunque non utilizzare
getti d'acqua o detergenti.
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|'utilizzatore

non
toccare la macchina a piedi
umidi o bagnati, nonché
utilizzarla a piedi  nudi.
Nonostante ['utilizzo di una
messa a terra  della
macchina, si consiglia l'uso
di una pedana di legno e di
un  impianto  salvavita
conforme alle disposizioni
delle leggi locali per evitare
al massimo il rischio di
shock elettrici.

@ Non toccare con le mani o

altre  parti del corpo |
beccucci del caffe e le
lance dacqua calda e
vapore, poiché i liquidi o Il
vapore  erogati  sono
surriscaldati e possono

provocare ustioni.

Fare attenzione a non fare

funzionare la  macchina

senz'acqua.

deve Eventuali

Lle tazze e

occlusioni
possono  provocare  getti
imprevisti  di liquido o
vapore con gravi
conseguenze. Mantenere |l
piu possibile l'acqua pulita
usando filtri ed addolcitori.

le tazzine
devono essere
accuratamente  asciugate

prima di essere appoggiate
sull'apposito piano.

(A L'accesso alle parti interne

e limitato alle persone che
hanno  conoscenza  ed
esperienza del distributore,
In particolare per quanto
riguarda la sicurezza e
l'igiene.
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CARATTERISTICHE TECNICHE

GAGGIA

Dimensioni

Peso
Capacita caldaia

Potenza assorbita resistenza caldaia ECO max
230-240/400-415V 3 N ~

Motore pompa

Potenza totale assorbita
230-240/400-415V 3 N ~

Livello di pressione sonora ponderata A

Al

Bl

Cl

DI

El

Fl

2 gruppi
670
446
508
508
370
500

70

3170

187

5000

inferiore a 70 dB

3 gruppi
890
446
508
728
370
500

85

21

3950

187

6000

inferiore a 70 dB




Rete idrica

Condotta di scarico

Cavo di alimentazione motopompa

Interruttore di protezione

Motopompa

Depuratore

Rubinetto alimentazione caldaia

= TO0OmMmO 0 ®>

Scodellino di scarico

Cavo di alimentazione




Prima di procedere all’installazione, & necessario verificare

che:

e non si presentino ammaccature segni di urti o
deformazioni

* non si presentino zone bagnate o segni che possano
portare a supporre che I'imballaggio sia stato esposto ad
intemperie

* non si presentino segni di manomissioni

Dopo la verifica che il trasporto sia avvenuto in modo
corretto, procedere all’installazione.

(A Verificare che I'apparecchio
sia Installato su  una
superficie piana adatta a
sostenerne il peso (vedere
al capitolo “Caratteristiche
Tecniche”) e avendo cura
di  rispettare una zona
libera di almeno 30 cm
intorno alla macchina.

(A L'altezza minima del plano
di appoggio deve essere di
almeno cm 10 (comunque
la  superficie piu alta
dell'apparecchio deve
essere almeno ad [,5m da
terra).

A piano di appoggio NON
deve avere una pendenza
superiore a 2°.

Procedere quindi alle operazioni di installazione

rispettando la successione delle operazioni come di
seguito descritto.

ltaliano

5.1 Allacciamento idrico

Prima di

all'allacciamento
dell'apparecchio alla rete

procedere

idrica consultare e
rispettare tutte le
normative nazionali
applicabili.

(AlLa durezza dell'acqua non
deve mai essere inferiore a
8°F.

=)E opportuno alimentare la
macchina  con  acqua
trattata con un dispositivo
di decalcificazione,
soprattutto in  caso di
acqua ad alto contenuto di
sali di calcio e magnesio
(acqua dura).

/=) Accertarsi che la rete di
distribuzione idrica sia di
acqua potabile con
pressione comprese tra
0,I5MPA - 0,8MPA (1,5 e
8 bar).

Collegare alla rete idrica (A) il depuratore (F).
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Prima  di

allacciare |l
depuratore alla macchina,
effettuare un  lavaggio
finché lacqua non s
presenti limpida, procedere
quindi al collegamento del
depuratore alla macchina.

Collegare lo scodellino di scarico (H) alla condotta di
scarico (B).

(A Per quanto riguarda la

pressione di rete, se essa €
al di sopra di 0,5 MPa, si

consiglia di installare un
riduttore  di pressione
bilanciato per alta

pressione (dispositivo in cui
un eventuale aumento di
pressione di rete non si
ripercuote sulla pressione
In uscita).

In caso di sostituzioni dei

tubi di carico, il nuovo set
di  tubi in dotazione
all'apparecchio deve essere
utilizzato e che il vecchio
set di tubi non dovra
essere riutilizzato.

Prima  di

Allacciamento elettrico

procedere
all'allacciamento  elettrico,
bisogna accertasi che la
tensione corrisponda alle
caratteristiche indicate sulla
targhetta CE e sulla
targhetta di collegamento
sul cavo di alimentazione.
Verificare che la linea di
alimentazione elettrica sia
in grado di sopportare |l
carico  della  macchina
(vedere il capitolo
"caratteristiche tecniche").

Collegare ad una presa di terra che ottemperi alle vigenti
norme.

Veriﬂcare in tal senso che il

cavo di alimentazione sia
efficiente e risponda alle
normative  nazionali  ed
europee di sicurezza.

=] L'utente  deve provvedere

ad alimentare la macchina
proteggendo la linea con
un interruttore di sicurezza
(salvavita) adeguato
secondo le  normative
vigenti nel paese stesso.



Allacciare il cavo di alimentazione (I) alla linea elettrica
mediante una spina, oppure, in caso di installazione fissa, si
deve prevedere un interruttore multipolare (D) per la
separazione della rete, con una distanza dei contatti di
almeno 3 mm.

Allacciare il cavo motopompa (C) alla motopompa (E).

Per il cambio di tensione riferirsi allo schema riportato
sulla scatola interruttore generale.

(AE OBBLIGO collegare |
cavo di colore giallo/verde
allimpianto  di messa a
terra del locale.

= In funzione delle norme
vigenti nel Paese di utilizzo
della macchina, il cavo di
collegamento  alla  linea
elettrica, deve  essere
predisposto o con un
interruttore onnipolare
(con apertura minima del
contatti di 3 mm), o con
una spina conforme alle
norme stesse.

L'installazione di un
dispositvo  a  corrente
residua (RCD) con wuna
corrente differenziale
nominale non superiore a
30 mA € consigliabile.

ltaliano

[ASe il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore,
dal suo servizio assistenza
o dal personale
adeguatamente qualificato
al fine di evitare qualsiasi
rischio.

Collegare il cavo di alimentazione motopompa (C) come
indicato in figura.
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6 MESSA IN SERVIZIO

11

14

12

Rubinetto Alimentazione Acqua

Pulsante Prelievo Acqua Calda D90

Interruttore Prelievo Acqua Calda E90

Spia macchina in tensione

Valvola Intercettazione Gas

Accensione Piezoelettrica

Interruttore generale

Rubinetto vaporizzatore destro

@ (NN U1 A(WINN|=—

Rubinetto vaporizzatore sinistro

9 Interruttore scaldatazze

10 | Manometro Pressione Caldaia

Il | Manometro Pressione Pompa

12 | Indicatore di livello caldaia

13 | Tubo vaporizzatore destro

14 | Tubo vaporizzatore sinistro

15 | Tubo prelievo acqua calda

16 | Tastiera Comando Gruppo D90

17 | Tasto Comando Gruppo E90

18 | Spia Prelievo Acqua Calda

19 | Spia Erogazione D90

20 | Spia Erogazione E90
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Ultimati i collegamenti idraulici ed elettrici, si procede alla
messa in servizio della macchina.

Aprire il rubinetto della rete idrica (A).
Chiudere linterruttore di protezione (D).

Portare l'interruttore generale macchina (6) sulla posizione
IT si accendera la spia macchina in tensione (3).

L'autolivello si mettera in funzione affinché
raggiunga il livello normale in caldaia (12).

l'acqua

Premere anche la leva del rubinetto alimentazione acqua
(1) per accelerare I'operazione.

Portare l'interruttore generale (6) sulla posizione PN per
funzionamento a potenza normale o sulla posizione PM per
funzionamento a potenza massima, dando cosi tensione
alle resistenze.

Attendere quindi che la macchina raggiunga la pressione di
esercizio |,I — 1,3 atm controllando sul manometro la
pressione caldaia (10).

Qualora la macchina non si dovesse stabilire sui valori
indicati, si dovra procedere alla taratura del pressostato
come specificato al  paragrafo  "Regolazione  del
pressostato”.

Quando la macchina & munita di riscaldamento a gas, dopo
'azionamento dell'interruttore generale (6) si dovra
provvedere all’accensione del gas azionando la valvola gas
(4) premendo I'accenditore piezoelettrico (5) finché il gas
non rimanga acceso.

Controllare quindi la pressione sul manometro pompa (I 1)
mettendo in funzione un gruppo con portafiltro inserito
riempito di caffé regolarmente macinato, dosato e
pressato per ottenere la reale pressione di esercizio di 8/9
atm.

Nel caso necessitasse una eventuale ritaratura della
pressione pompa questa dovra essere effettuata come

specificato al paragrafo "Taratura pressione pompa".

La macchina & ora pronta per l'uso.

ltaliano

=] Non premere Il pulsante o
Iinterruttore prelievo
acqua calda (2) prima del
raggiungimento della
corretta  pressione  di
esercizio |, ,atm indicate
dal caldaia

(10).

6.1 Gigleur per caffe’ lunghi

manometro

La macchina ¢ dotata di gigleur (I x gruppo) con passaggio
@ 0,6 mm (Cod. WGA26G0074/01).

Se si richiede una maggior velocita di erogazione del caffe,
in caso di caffé lunghi, nel corredo della macchina sono
previsti n°2 gigleur (completi di guarnizione) con passaggio
@ 0,8 mm (Cod.WGA26G0073/01).

Il gigleur & situato nel raccordo di alimentazione dello
scambiatore (| x gruppo).

0@@((((@
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6.2 Regolazione del pressostato

Il pressostato indicato nella figura ha la funzione di
mantenere costante la pressione in caldaia inserendo o
disinserendo la resistenza di riscaldamento elettrico.

Detto pressostato viene regolato gia in fase di collaudo
della macchina |,I+1,3 bar ma se il caso specifico
richiedesse una diversa pressione di esercizio, si pud
variare il campo d’azione del pressostato agendo sulla vite i
regolazione (U): diminuendo la pressione si ottiene una
diminuzione della temperatura, viceversa, aumentando la
pressione aumenta anche la temperatura dell’acqua.

Il senso di regolazione & indicato sulla figura e anche sul
pressostato stesso.

La pressione varia di circa 0,1 atm per ogni giro di vite
completo.

Staccare l'alimentazione
elettrica prima di effettuare
questa operazione
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6.3 Taratura pressione pompa

Inserire nel gruppo il portafiltro riempito di caffé
regolarmente macinato, dosato e pressato. Azionare
l'interruttore gruppo (E90) (17) o la tastiera comando
gruppo (D90) (16) e leggere la pressione sul manometro

pompa (I1).

La giusta pressione ¢ di 8/9

atm.

Se la pressione letta sul manometro non risultasse
corretta, agire sulla vite di regolazione pressione pompa
(Z) girando in senso orario per aumentare la pressione
pompa, ed in senso antiorario per diminuire la pressione.
A regolazione avvenuta verificare la taratura della pompa
erogando una o pil dosi di caffé.

Z Vite di regolazione pressione pompa

X Posizione del portafiltro chiuso con la macchina nuova
Y Posizione del portafiltro chiuso con la macchina dopo
un breve periodo d’uso



Quando la macchina €
nuova, la coppa portafiltro
puo nisultare non allineata

(perpendicolare alla
macchina  stessa) come
indicato alla figura a fianco,
senza per questo
compromettere il buon

funzionamento della stessa.
Dopo un breve periodo
d'utilizzo, la coppa andra
man mano a posizionarsi
nella posizione corretta.

Come

optional  sono
disponibili guamizioni
sottocoppa di spessore
inferiore (mm 8,1 cod.
WGANGO 1/005), oppure
guarnizioni sottocoppa di
spessore superiore (mm 9
cod. WGANGOI1/002) a
quella montata di serie
(mm 8,5 cod.
WGANGO/001/B).

ltaliano

6.4 Filtri caffé corredo macchina

Secondo le quantita di cafe macinato occorre utilizzare il
filtro come sotto indicato per evitare che, ad erogazione
terminata, la pastiglia fondi caffé resti attaccata al gruppo
erogatore.

/@

20 mm

/

WGANF08/002/B
| Tazza 5,5 gr. + 6,5 gr.
Cialda per | caffé

Cialda orzo per | dose

/@

24,5 mm

TR

WGANF08,/004/B
| Tazza 6 gr. + 7 gr.

I,

24,5 mm

[

WGANF08/005/B
2 Tazza 12 gr. = |4 gr.

[

WGANFO08/009/B

Doppia cialda per 2 caffé

Il Filtro e riconoscibile da una lettera “C” stampata
all'interno

i
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6.5 Beccucci a corredo macchina

Vengono forniti a corredo della macchina N° 4 beccucci
per ottenere erogazioni di caffé singole o doppie.

Nella figura a fianco, vengono riportate le differenti
distanze dalla griglia di appoggio caffé (HI-H2) ottenibili in
funzione delle diverse tipologie di beccucci montati sul
portafiltro.

N
~

Cod. WGAASO146/CL
H2 =65 mm

Cod. WGA26G0112
H2 =77 mm

Cod. WGA6301004010
H2 =78 mm

Cod. WGA6001023000
H2 =73 mm

SENZA BECCUCCI
HI =95 mm
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7 FUNZIONAMENTO / USO E PROGRAMMAZIONE

Introduzione

Attraverso il software di programmazione si ha la
possibilita di effettuare il controllo delle seguenti
operazioni:

* gestione di 2 — 3 gruppi caffé

« controllo di quattro differenti dosi di caffe per ogni gruppo

controllo della dose di tea (acqua calda)

funzionamento contemporaneo dei gruppi caffé e del tea

controllo volumetrico delle dosi caffé

controllo temporizzato dosi tea

programmazione delle dosi in simulazione

controllo e gestione livello riempimento

supervisione del sistema attraverso allarmi

continuo, time out erogazione e altre funzioni

connessione seriale con dispositivi di contabilizzazione

Simbologia della tastiera

- W W ew 3

O O O O O
COXOC ) O

C/

T

Singolo caffée espresso

C w”

T2

Doppio caffé espresso

‘w

T3

Singolo caffé lungo

ww

T4

Doppio caffé lungo

v
A\

T5

Programmazione / Continuo

W

==

T6

Tea (acqua calda)
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7.1 Programmazione dose caffé

E’ possibile modificare le quantita delle dosi caffé (tramite

controllo volumetrico) e memorizzarle seguendo questa

procedura:

* premere il tasto T5 (della tastiera relativa al gruppo 1) e
mantenerlo premuto per un tempo superiore a 5 secondi
e verificare l'accensione di tutti i led delle tastiere. In
questo caso, (agendo sulla tastiera relativa al gruppo |) si
ottiene la programmazione di tutti i gruppi, mentre
premendo il testo T5 di un altro gruppo si ottiene la
programmazione del solo gruppo su cui si sta operando.

A Le impostazioni effettuate
sul gruppo | (agendo sulla
prima tastiera),
copiate
anche
gruppi.

vengono
automaticamente
su  tutti gl altr

Entro 30 secondi (time out di programmazione), premere
il tasto corrispondente alla dose che si vuole programmare
(ad esempio il tasto T1). Il LED relativo al tasto T5 rimane
acceso in tutte le tastiere e inoltre si accende anche il LED
(su tutte le tastiere) relativo alla dose che si sta
programmando. In questa fase, e per tutta la durata della
programmazione della dose caffe, viene attivata
I'elettrovalvola e la pompa.

26

=) Se

non viene premuto

nessuno del tasti dose
entro 1 30 second,
automaticamente si esce

dallo stato di
programmazione.

O o o oX¥

QROOCO® =

Dopo aver premuto il tasto TI, inizia I'erogazione e, al
raggiungimento della dose di caffé desiderata, premere
nuovamente il tasto T| o uno qualsiasi degli altri tasti della
tastiera del gruppo che si sta programmando per
interrompere |'erogazione della dose di caffé. In questo
modo viene memorizzato sulla EPROM il nuovo valore in
impulsi della dose. Vengono disattivate sia I'elettrovalvola
che la pompa che interrompono I'erogazione del prodotto
e vengono spenti tutti i led della tastiera.

Per procedere ad una nuova programmazione delle altre
dosi di caffe T2-T3-T4, (qualora non si sia superato il
tempo di time-out di programmazione di 30 sec) basta
ripetere con la stessa sequenza le medesime operazioni
effettuate per il tasto T1.

Per uscire immediatamente dalla fase di programmazione
ripremere il tasto T5.



sia  attiva la

Qualora
funzione
“PREINFUSIONE" (vedere
al par."Funzioni speciali") la
dosatura in  fase  di

programmazione, abilita
comunque questa
funzione. Attendere quindi
che la preinfusione sia
terminata prima di
arrestare I'erogazione in
COrso.

Durante la
programmazione di un
gruppo viene disabilitato |l
funzionamento degli altri
gruppi e l'erogazione del
tea.

Per programmare gli altri gruppi, premere il tasto di

programmazione specifico di ogni gruppo e procedere con

le stesse operazioni effettuate sul gruppo |. In questo caso

le eventuali variazioni di dosatura sono rese attive per il
singolo gruppo su cui si sta operando.

ltaliano

7.2 Programmazione dosi del tea

(acqua calda)

E’ possibile modificare le quantita temporizzate relative alle
dosi tea, seguendo la sequenza descritta:
Premere il tasto T5 del gruppo caffe | e mantenerlo
premuto per un tempo maggiore di 5 secondi e verificare
I'accensione di tutti i led delle tastiere.

Premere il tasto Té Tea entro il tempo di 30 secondi
(time-out programmazione).

‘ \
B A PSS EECIAN. WA AN i

\ ® 33338 O 33338 ® ’

In questo modo viene avviata |'erogazione della dose di
acqua tea.

Al raggiungimento della dose desiderata premere
nuovamente il tasto Té per interrompere I'erogazione
dell’acqua. Viene in questo modo memorizzato il nuovo
tempo di erogazione dellacqua Tea e tutti i led delle
tastiere vengono spenti.

Per uscire immediatamente dalla fase di programmazione
ripremere il tasto T5.
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73 Erogazione caffe’

Premendo il tasto corrispondente, TI-T2-T3 o T4,
vengono  attivate  l'elettrovalvole di  erogazione
corrispondenti per il tempo necessario al raggiungimento
della quantita di prodotto (controllo volumetrico)
programmata precedentemente.

Il LED relativo al tasto della dose prescelta rimane acceso
per tutta la durata dell’erogazione caffe.

E’ prevista la possibilita di interrompere I'erogazione in
corso prima del raggiungimento della quantita di prodotto
programmato premendo uno qualsiasi dei tasti dose
presenti sulla tastiera del gruppo utilizzato per I'erogazione
del prodotto.

E’ possibile ottenere I'erogazione contemporanea di caffe

da tutti i gruppi della macchina.

7.4 Dose caffe’ in continuo

Per ottenere I'erogazione della dose di caffé in continuo
premere il tasto T5 della tastiera corrispondente al gruppo
su cui si vuole operare.

Il LED corrispondente al tasto T5 rimane acceso per tutta
la durata dell’erogazione.

Fare attenzione a non
tenerlo premuto per oltre
5 secondi perché in questo

caso si accederebbe alla
modalita di
programmazione.
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L’erogazione del caffé continuera fino ad uno stop dose
premendo il tasto T5, oppure al raggiungimento della
quantita massima del prodotto ottenibile attraverso un
controllo volumetrico (6000 impulsi) oppure attraverso un
Time-out di erogazione.

=] Lo START relativo al ciclo
“Continuo”  awviene  al
rilascio (entro i 5 secondi)
del tasto T5 e non alla
pressione  dello  stesso.
'eventuale STOP invece si
ottiene premendo Il tasto
stesso una seconda volta.

7.5 Funzioni speciali

E’ possibile attivare o disattivare alcune funzioni speciali
PRE_INFUSIONE e TEA MISCELATO che di seguito
descriviamo:

Pre-infusione

Il nostro software consente di configurare la dosatura in
modo tale che I'erogazione relativa alle dosi CAFFE’ a
controllo volumetrico sia preceduta dalla preinfusione.
L'erogazione della dose dopo il tempol (ON) si
interrompe per un tempo 2 (OFF) per poi riprendere a
completare 'erogazione della selezione.

Premendo uno dei tasti dose a controllo volumetrico, il
normale ciclo di erogazione viene preceduto da un breve
getto d'acqua temporizzato utilizzato per inumidire la
pastiglia di caffée prima del passaggio dell’effettiva
erogazione.



Questa funzione permette un migliore sfruttamento della
pastiglia caffe.

Tea miscelato (acqua calda)

Se questa funzione & attiva si ha una miscelazione
dell'acqua erogata con lacqua fredda in entrata nella
caldaia ottenendo una erogazione costante ad una
temperatura di circa 96°C.

Se questa funzione non & attiva I'erogazione dell'acqua
avviene ad una temperatura di circa 100°C ed & molto
vaporizzata.

Attivazione / disattivazione

Dare avvio alla macchina agendo sull'interruttore generale
mantenendo premuto il tasto T5 del gruppo | ed
attendere l'accensione lampeggiante del Led relativo al
tastoT5.

Agire sui tasti Tl e T2 per attivare o disattivare
ripettivamente le funzioni di PRE_INFUSIONE e TEA
MISCELATO.

LED tasto T| ACCESO: PRE-INFUSIONE: ON
LED tasto T2 ACCESO: TEA MISCELATO: ON

Per uscire da questo stato e ritornare alle normali funzioni
premere nuovamente il tasto T5.

ltaliano
7.6 Erogazione tea

Premendo il tasto Té viene attivata [Ielettrovalvola
corrispondente dando avvio all’erogazione di acqua calda.
Al momento dello START, viene attivato un Timer che una
volta raggiunto il valore del tempo impostato in fase di
programmazione, interrompe |'erogazione dell’acqua.

E’ possibile ottenere I'erogazione contemporanea del Tea
e del caffe

T6

E’ prevista la possibilita di interrompere I'erogazione in
corso prima del raggiungimento del tempo programmato
premendo nuovamente il tasto Té utilizzato per
I’erogazione del prodotto.

1.7 Segnalazione di allarme

Time ovt livello caldaia (riempimento)
Questo allarme viene segnalato qualora il livello di acqua in
caldaia diventa troppo basso e la sonda di livello resta
scoperta.

In questo stato i led delle tastiere lampeggiano.

Automaticamente viene abilitata la fase di riempimento e
per azzerare le condizioni di allarme, togliere e ridare
tensione alla macchina.
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Assenza di impulsi del contatore volumetrico.

Dopo l'avvio di un ciclo caffé a controllo volumetrico,
viene verificato il corretto funzionamento del contatore
volumetrico attraverso la rilevazione di impulsi inviati dallo
stesso al microcontrollore.

Se non vengono rilevati impulsi per un tempo maggiore di
5 secondi il LED relativo alla dose selezionata (ad esempio
il Led relativo al tasto T4) inizia a lampeggiare.

Dopo | minuto (Time-out contatore volumetrico) di
assenza impulsi, la dose in corso viene arrestata
automaticamente.

ooo0e
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8 PULIZIA E MANUTENZIONE

(A Prima df eseguire qualsiasi
operazione di
manutenzione e/o pulizia,
spegnere I'apparecchio
ponendo gli interruttor in
posizione “OFF",
sconnettere ['alimentazione
elettrica sfilando la spina ed
attendere il
raffreddamento
dell'apparecchio.

(AN I Costruttore declina ognl
responsabilita per eventuali
danni o malfunzionamenti
causati da un'errata o©
scarsa manutenzione.

@ Non utilizzare
acqua diretta.

getti di

Aln caso di anomalie di
funzionamento  spegnere
immediatamente
I'apparecchio, sconnettere

I'alimentazione elettrica
sflando la  spina e
contattare il centro di

assistenza piu vicino.

8.1 Note generali per il buon
funzionamento

| componenti non smontabili e I'apparecchio stesso vanno
puliti, quando non specificato diversamente, solo con
acqua fredda o tiepida, utilizzando panni umidi e spugne
non abrasive.

Non utilizzare getti di acqua diretta ma strizzare il panno
inumidito o la spugna prima di utilizzarlo sull'apparecchio.

Tutte le parti da pulire sono facilmente accessibili e non
richiedono ['utilizzo di attrezzi.

Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e
mantengono efficiente I'apparecchio per un periodo
maggiore e garantiscono il rispetto delle normali norme
igieniche.
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8.2 Pulizia e manutenzione

ordinaria

(A Tutt gl organi devono
essere lavati
esclusivamente con acqua
tiepida e senza |'utilizzo di
detersivi o solventi che
potrebbero modificarne la
forma e la funzionalita,

S Gl organi smontabili non
possono essere lavati nella
lavastoviglie.

A2 portadoccetta
B2 doccetta

c2 filtro

D2 portafiltro
E2 uarnizione
F2 gruppo caffe’
G2 vite centrale

H2 Viti a brugola
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Per avere doccette (B2) pulite e prive di depositi di polveri
di caffé che compromettono la resa, si consiglia prima di
iniziare il lavoro al mattino di inserire il portafiltro (D2)
con filtro cieco (a macchina calda) ed azionare piu volte il
gruppo. In questo modo si rimuovono polveri di caffé
depositate tra doccetta (B2) e portadocetta (A2).

Questa operazione dovra
essere effettuata tutti |
giomi.

Controllare frequentemente i forellini dei filtri (C2) per
rimuovere eventuali depositi.

Occorre inoltre dopo un lungo periodo di ristagno
dell’acqua calda nei conduttori, che si lasci scorrere un po’
d’acqua in caduta onde rimuovere eventuali depositi.

Giornalmente ¢é utile risciacquare i filtri (C2) e portafiltri
(D2) in acqua calda meglio ancora lasciarli in acqua
inizialmente calda per tutta la notte, in modo da sciogliere
i grassi di caffe.

Si consiglia di lasciare inserite le coppe portafiltro con i
fondi di caffé nel gruppo durante la giornata di lavoro per
avere il portafiltro sempre a temperatura ottimale.

Evitare di coprire il piano scaldatazze con tessuti, feltri ecc.
Per la pulizia della carrozzeria evitare di usare sostanze
abrasive o solventi.

Le lance vapore devono essere pulite subito dopo I'uso
onde evitare che si formino incrostazioni che possono
otturare i fori ed evitare inoltre che la bevanda riscaldata
successivamente non prenda cattivi sapori.

Operazioni di pulizia settimanale

Pulizia del gruppo e doccette: mettere un cucchiaino di
polvere detergente specifica per macchine da caffe nel
filtro cieco in dotazione alla macchina e applicarlo al
gruppo da pulire mediante il portafiltro. Premere il
pulsante di comando erogazione del gruppo come per una
normale erogazione di caffe. Dopo circa 30 secondi
interrompere I'erogazione e ripetere I'operazione per 3 / 4
volte. Sciacquare il gruppo usando un filtro normale ed
effettuare qualche erogazione di sola acqua. Fare un caffe
per eliminare sapori sgradevoli.

Sostituzione guarnizione sottocoppa

Si deve procedere alla sostituzione della guarnizione (E2)
quando, fra il gruppo (F2) e ed portafiltro (D2), venga
rilevata durante I'erogazione una perdita di caffé o quando,
chiudendo il portafiltro (D2), venga oltrepassato di molto
il centro del gruppo.

Procedere quindi a togliere la doccetta (B2) svitando la
vite centrale (G2).



Togliere il portadoccetta (A2) svitando le due viti a
brugola (H2).

Asportare quindi la guarnizione (E2) aiutandosi con un
cacciavite o un punteruolo.

Dopo aver staccato la guarnizione provvedere a pulire la
sede e rimontare la nuova guarnizione facendo attenzione
ad inserirla con lo smusso rivolto in alto verso il gruppo.

8.3

Rigenerazione Depuratore

Rigenerare il depuratore
alle scadenze previste sotto

indicate:
DUREZZA °F | DEPURATORE | DEPURATORE
TIPO 8 LITRI TIPO 12 LITRI
Da 00 a 20 rigenerazione dopo | rigenerazione dopo
11001 1600 |
Da 21 a30 rigenerazione dopo | rigenerazione dopo
850 | 12501
Da 3l a40 rigenerazione dopo | rigenerazione dopo
6501 9501
Da4l a 50 rigenerazione dopo | rigenerazione dopo
45011 6501

[=/Le  manovre per la
rigenerazione, sono valide
solo se Il depuratore e
quello indicato sulle figure.
Se non corrisponde,
procedere come Indicato
nelle istruzioni allegate al
depuratore stesso.
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G3

A3 #;—Eﬁ@—j}&‘}

B3 <= F3

A3
B3

Entrata Acqua

Uscita Acqua

Levetta Rubinetto Entrata
D3 Levetta Rubinetto Uscita

E3 Tubetto Depressionatore
F3 Tubo Rigenerazione

G3 Pomolo Coperchio

Mettere il recipiente vuoto dalla capienza di circa 2 litri
sotto il tubetto E3. Spostare le levette C3 e D3 da sinistra
verso destra, togliere il coperchio svitando il pomolo G3,
introdurre il cloruro di sodio (sale da cucina di tipo
grosso) in quantita di kg 1,5 sul depuratore tipo 8 litri e di
kg 2 sul depuratore tipo 12 litri).

33



ltaliano

Rimettere il coperchio e riportare la levetta C3 da destra
verso sinistra, lasciare scaricare 'acqua salata dal tubetto
F3 fino a che I'acqua sia dolce.

= I—Eigzsm_ﬂ

F3

Riportare la levetta D3 da destra verso sinistra.

#;_Bi@_ﬂ

D3

8.4 Manutenzione straordinaria

Fanno parte della manutenzione straordinaria, tutti gli
interventi di riparazione e sostituzione di parti.

Sono quindi di esclusiva competenza del Manutentore
Tecnico.
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9 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI (TROUBLESHOOTING)

Di seguito sono elencate alcune eventuali anomalie di funzionamento della macchina.

Problema Causa Soluzione
La macchina | I.  Interruttore rete spento I. Portare l'interruttore generale in posizione ON
non si 2. Interruttore macchina spento 2. Portare l'interruttore della macchina sulla posizione |
accende 3. Collegamento errato alla rete 3. Rivolgersi a personale specializzato per la verifica del
elettrica collegamento
Manca . Rubinetto di rete chiuso I. Aprire il rubinetto di rete
l'acqua in 2. Filtro della pompa intasato 2. Sostituire il filtro
caldaia 3. Motopompa non funzionante 3. Rivolgersi a personale specializzato
Erogazione | |. Rubinetto di rete chiuso . Aprire il rubinetto di rete
gruppo 2.  Motopompa non funzionante 2. Rivolgersi a personale specializzato
assente 3. Gigleur tappato 3. Rivolgersi a personale specializzato
4.  Fusibile centralina bruciato 4. Rivolgersi a personale specializzato
5. Elettrovalvola gruppo non 5. Rivolgersi a personale specializzato
funzionante
6. Interruttore gruppo non 6.  Rivolgersi a personale specializzato
funzionante
Dalle lance I. Troppa acqua in caldaia . Vedi problema specifico
non esce 2. Resistenza danneggiata 2. Rivolgersi a personale specializzato
vapore 3. Spruzzatore intasato 3. Pulire lo spruzzatore
4.  Salvaresistenza disinserito 4. Reinserire la resistenza
Acqua in I. Il motore pompa rimane inserito | .  Rivolgersi a personale specializzato
caldaia 2. Scambiatore forato 2. Rivolgersi a personale specializzato
troppo alta | 3. Elettrovalvola carico automatico | 3.  Rivolgersi a personale specializzato
bloccata
Perdite di I. Vaschetta scarico sporca I. Pulire la vaschetta
acqua sul 2. Tubo di scarico intasato o 2. Sostituire il tubo di scarico
banco staccato
3. Altre perdite 3. Rivolgersi a personale specializzato
Fondi del . Macinatura regolata troppo fine | I. Regolare la macinatura
caffé bagnati | 2. Gruppo ancora freddo 2. Aspettare che la macchina raggiunga la temperatura
3. Elettrovalvola non scarica 3. Rivolgersi a personale specializzato
Erogazione |I. Macinatura regolata troppo fine | I. Regolare la macinatura
del caffe 2. Portafiltro sporco 2. Sostituire il filtro ed effettuare la pulizia del portafiltro piu
troppo frequentemente
lenta 3. Gruppo intasato 3. Rivolgersi a personale specializzato
4.  Gigleur o elettrovalvola 4. Rivolgersi a personale specializzato
parzialmente intasati
Erogazione | |. Macinatura regolata troppo . Regolare la macinatura
del caffe grossa
troppo
veloce
Caffe I. Presenza di calcare sugli I. Rivolgersi a personale specializzato
erogato scambiatori o sulla resistenza
freddo 2. Contatti del pressostato ossidati | 2.  Rivolgersi a personale specializzato
3. Collegamento elettrico difettoso | 3.  Rivolgersi a personale specializzato
4. Resistenza parzialmente bruciata | 4.  Sostituire la resistenza
Caffe | Taratura pressostato errata . Regolare il pressostato agendo sull’apposita vite
erogato (cap.”Regolazione del pressostato”)
troppo
caldo
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10 IMMAGAZZINAMENTO - SMALTIMENTO

10.1  Riposizionamento in altro luogo

Nel caso in cui I'apparecchio debba essere riposizionato in
un altro luogo, occorre:

« scollegare |'apparecchio dalle reti di alimentazione;

* prowedere alla pulizia generale dell'apparecchio come
indicato nel capitolo "Pulizia e manutenzione";

* riportare i vari componenti al loro posto e chiudere gli
sportelli;

10.2  Inattivita ed
immagazzinamento

Qualora I'apparecchio debba essere immagazzinato o reso
inattivo per un lungo periodo, & necessario eseguire le
stesse operazioni descritte nel punto "Riposizionamento in
altro luogo", quindi occorre:

* awolgere |'apparecchio in un telo per proteggerlo dalla
polvere e dall'umidita;

« verificare che l'apparecchio sia in un luogo adatto (la
temperatura non deve essere inferiore a |°C) avendo
cura di non appoggiarci sopra cartoni o apparecchiature.

10.3 Smantellamento della macchina

Per lo smantellamento si consiglia di disassemblare la
macchina dividendone le parti secondo la loro natura
(plastica, metallo ecc.). Affidare poi a ditte specializzate nel
settore le parti cosi suddivise.

36



ltaliano

Il ISTRUZIONI PER IL TRATTAMENTO A FINE VITA

g

INFORMAZIONE AGLI UTENTI

ai sensi dell'art. I3 del Decreto Legislativo 25 luglio 2005,
n. 151 "Attuazione delle Direttive 2002/95/CE, 2002/96/CE
e 2003/108/CE, relative alla riduzione dell'uso di sostanze
pericolose nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche,
nonché allo smaltimento dei rifiuti".

I simbolo del cassonetto  barrato  riportato
sull'apparecchiatura o sulla sua confezione indica che il
prodotto alla fine della propria vita utile deve essere
raccolto separatamente dagli altri rifiuti.

La raccolta differenziata della presente apparecchiatura
giunta a fine vita €' organizzata e gestita dal produttore.
L'utente che vorra disfarsi della presente apparecchiatura
dovra quindi contattare il produttore e seguire il sistema
che questo ha adottato per consentire la raccolta separata
dell'apparecchiatura giunta a fine vita.

L'adeguata raccolta differenziata per l'avvio successivo
dell'apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento
e allo smaltimento ambientalmente  compatibile
contribuisce ad evitare possibili  effetti  negativi
sull'ambiente e sulla salute e favorisce il reimpiego e/o
riciclo dei materiali di cui & composta I'apparecchiatura.

Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte del
detentore  comporta  l'applicazione delle  sanzioni
amministrative previste dalla normativa vigente.
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LEGENDA COMPONENTI

1/1A Cavo alimentazione pentapolare
2 Morsettiera di alimentazione
3 Commutatore 4 posizioni
4 Morsettiera di derivazione
5 Filtro RC
6 Morsettiera 8 elementi
7 Pressostato tripolare
8 Termostato tripolare a riarmo manuale
9 Resistenza scaldatazze
10 Interruttore scaldatazze
1 Resistenza caldaia
12 Spia rossa macchina accesa
13 Centralina elettronica dosatura volumetrica
14 Motopompa completa
15 Contatore volumetrico
16 Tastiera dosatura volumetrica
17 Sonda livello automatico
18 Resistenza a cartuccia
19 Termostato gruppo
20 Elettrovalvola gruppo
21 Elettrovalvola livello automatico
22 Elettrovalvola prelievo acqua calda
23 Interruttore prelievo acqua calda
24 Spia Prelievo Acqua Calda
25 Interruttore caffé |° gruppo
26 Spia prelievo caffé |° gruppo
27 Interruttore caffé 2° gruppo
28 Spia prelievo caffé 2° gruppo
29 Interruttore prelievo acqua calda
30 Rele prelievo acqua calda
31 Centralina controllo livello automatico
32 Interruttore caffé 3° gruppo
33 Spia prelievo caffé 3° gruppo
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INTRODUCTION TO THE MANUAL

Introduction

We thank you for your custom in the purchase of this
product. By carefully following the instructions contained
in this manual you will be sure to appreciate the quality of

our

machine. Please therefore carefully read the

instructions of use contained in this manual, which comply
with essential safety regulations.

The present instructions

booklet has been prepared
for the machine user, the
owner and the installation
technician and must be
always available for
reference purposes.

The manual is destined for

the user, the maintenance
technician and machine
installation technician.

=) The

purpose  of the
Instructions booklet Is to
indicate the envisaged uses
of the machine for which it
has been designed, its
technical features and in
order to provide advice on
correct use, cleaning and
regulation. It also provides
important maintenance
information, and details on
any residual risks, and all
those operations which
require particular care.

=) The present manual is to be

considered as an integral
part of the machine and
must be CONSERVED FOR
FUTURE REFERENCE until
the final dismantling of the
machine.
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/=] This  instructions  booklet ] The manufacturer declines
must always be available for all responsibility in the event
consultation and must be of:
|<ept N a pro‘tec‘ted and dry + the improper or-incorrect use of the coffee machine

I * use that fails to comply with that specifically stated in the present
p ace. booklet

* serious lack of maintenance as envisaged or recommended

* machine modifications or any non-authorized intervention

| N th e eve nt Of | 0SS or °use of either non-original or non-specific spares

* total or partial failure to observe the instructions
damage to the same, the . .ionmcens
user  may  ask  the
manufacturer or local dealer ¢ . 1ered office
1 ' 1 Piazza Eleonora Duse, 2 - 20122 MILANO
for a new manual, indicating %z deerora buse. 22012

l Via Torretta, 240 - 4004| Gaggio Montano (BO)
the maChlne mOdel and Tel+39 0534 771252 FAx+39 0534 31025
senal number of the same as W egacom
indicated on the

identification plate.

Manufacturer: Gaggia S.p.A.

= The present manual reflects
the state of the art, at the
time of its preparation, the
manufacturer however
reserves the right to revise
production and subsequent
manuals  without  being
obliged to update previous
versions.
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1.2 Symbols used

This publication contains various warnings which indicate
different degrees of danger or skills required.

Alongside the graphic symbol, a message will define the procedures to be
adopted and all useful information will be detailed.

Read carefully

Carefully read the following instruction booklet before starting up the
machine.

Machine off

Carefully tum off the electrical supply before removing the protections

Hot surfaces.

Important ! Hot surfaces.

Waming

Important! Particulary important and/or delicate operations

(@) Prohibition notice

Itis used to highlight actions/operations not to be performed.

Important

Important ! Operations essential to guarantee efficient function

User

Operations which may be carried out by the user

Maintenance Technican

Interventions to be carried out exdusively by an installer or authorized
technician.

English
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2 ENVISAGED MACHINE USE

The machine must be operated by a single operator only.

The authorized operator must have firstly read and fully
understood all the instructions contained in the present
booklet to ensure correct machine function.

This machine is specifically intended for the professional
preparation of espresso coffee using blended coffee, as
well as the drawing and delivery of water and/or steam.

Its components are made of resilient non toxic materials,
and they are easily accessible for cleaning or maintenance
operations.

This machine is intended for internal use only.

Ambient temperature for the correct operation of the

machine |°C + 25°C.

Any other use is to be considered improper and therefore
dangerous.

@ Do not place any product
inside the machine which
may be dangerous as a
result of unsuitable
temperatures.

Improper use of the vending
machine  invalidates  all
warranties. The Manufacturer
declines any liability  for
damage to property or injury
to persons.

Improper use also includes:

any use of the vending madhine other than the intended use and/or
according to procedures which are not descaribed in this publication;

any intervention on the appliance contrasting with the indications referred
1o inthis manual;

any alteration of components and/or safety devices without prior consent
of the Manufacturer or carmied out by personnel not authorized for such
operations;

any location of the vending machine not provided in this manual.
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3 SAFETY

(AN The machine is to be used =] The user is responsible in
solely by adults who have relation to third parties in
carefully read and fully the working area.
understood  this  manual i) The
and all the safety advice
contained in the same.

installer, user and
maintenance technician are
obliged to notify the
constructor of any defects
= The use by children older or faults which may effect

than 8 years or by persons the original safety of the
with  reduced  physical, system.

mental or sensory abilities

or with lack of experience (A |nstallation must be
and  skills is  allowed, offected solely by
provided that they are authorized and qualified
supervised or instructed on personnel.

how to use the appliance
correctly and that they
understand the hazards
involved.

= Children must not play
with the appliance.
Children must not carry
out any cleaning and
maintenance  operations
without being monitored.

Do not install the appliance
In a location where water
jets may be used.

45



English

(A The appliance is only to be
installed in locations where
its use and maintenance is

restricted to  trained
personnel.

Installation must be
effected solely by
authorized and qualified
personnel.

The machine is to be used solely
in the presence of suitable lighting.

For safety reasons, all wom or
damaged parts must be
promptly replaced.

Regularly check that the
power supply cable is in
good conditions. Damaged
cables must never be
repaired using insulating
tape or clamps.

A Do not expose  the
machine to the elements
(sun, rain , etc).

46

Prolonged machine standstill
at temperatures of under
0°C (zero degrees
centigrade), may  cause
serious damage or breakage
to the boiler piping: it is
therefore  necessary  to
completely empty the water
circuit before every
prolonged standstill.

©The removal of guard
and/or safety elements fitted
on the machine is forbidden.

=) The packaging components
must be consigned to special
disposal centres and must in
any event never be left
unguarded or within reach
of children, animals or
non-authorized persons.



In  the

English

= The constructor declines [=)The user must comply with

responsibility for any damage
to things, persons or animals
caused by eventual
Interventions on the
machine by personnel not
specifically — authorized to
undertake such operations.

event of any
non-authorized interventions
or repairs on the machine,
or in the event of the use of

non-original  spares  all
guarantee terms become
void, and the company

reserves the right to reject
validity.

the current safety laws in
force in the country of
installation, as  well as
common sense and ensure

that all maintenance
operations are  regularly
carried out.

Never clean the inside of the
machine with power supply
on and plug connected and in
any event avoid the use of
water sprays or detergents.
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(A The user must not touch Clogging may cause the

the machine if his hands or
feet are wet or damp,
neither must be use the
machine in bare feet.
Although the machine is
earthed it is advisable to
use wooden platforms or a
cut-out  box  complying
with local laws in order to
prevent the rnisk  of
electrocution.

[@ Do not touch the coffee

A Avoid

48

spouts and the hot water
and steam nozzles with
your hands or any other
parts of the body as the
liquids or steam issuing
from them are very hot
and may cause burns.

operating  the

machine without water.

generation of sudden liquid
or steam jets with serious
consequences.  Therefore
keep the water as clean as
possible using filters and
water softeners.

(A The cups and small coffee

cups must be thoroughly
dried before placed on the
relative surface.

Access to the service area

Is restricted to persons
having  knowledge  and
pratical experience of the
appliance, in particular as
far as safety and hygiene
are concerned.



English

4

TECHNICAL FEATURES

GAGGIA

Dimensions

Weight
Boiler capacity

ECO Max boiler resistance absorbed power
230-240/400-415V 3 N ~

Pump motor

Overall absorbed power
230-240/400-415V 3 N ~

A-Weighted sound pressure level

Al

Bl

Cl

DI

El

Fl

2 groups

670

446

508

508

370

500

70

5000

less than 70 dB

3 groups
890

446

508

728

370

500

85

21

3950

187

6000

less than 70 dB
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5 INSTALLATION

Water network

Drainage pipe

Motor pump power supply cable

Protection switch

Motor pump

Water Filter

Boiler supply tap

Drain cup

= TO0OmMmO 0 ®>

Power cable
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Before proceeding with installation check that:

* there are no bumps, signs of knocks or deformities.

* there are no damp patches or marks which could lead one
to assume that the packaging has been exposed to the
elements

* there are no signs of tampering

Once one is satisfied that transportation has been
correctly effected proceed with installation.

Make sure the machine is
installed on a flat surface

capable of bearing its
weight  (see  “Technical
Specifications” chapter)

and take care of leaving a
clear area of at least 30 cm
around the machine.

(A The least height of the
support's top must be
| 1O0cm (The higher surface
of the appliance shall
however be at least 1,5 m
from the ground level).

Athe  maximum angle  of
inclination of the supporting
surface must NOT exceed 2°.

Proceed with installation following the instructions according to the
sequence as described below.

English
5.1 Water connection

Before  connecting  the
appliance to water network,
please read and follow the
applicable regulations in force
in your country.

\/\/ater hardness should not
be less than 8°F.

=)We recommend that the
machine be supplied with
water treated by a descaling
device, particularly for water
with high content of calcium
and magnesium (hard water).

Make sure the water network
provides drinkable water, with

pressure  ranging between
0,15MPA - =8MPA (1,5 and
8 bars).

Connect purifier (F) to the water mains (A).



Ergjsh

Before connecting the water
softener to the machine, wash
the machine until the water is
clear.

Connect the drain cup (H) to the drainage pipe (B).

Should the mains pressure be
higher than 05 MPa a
pressure reducer balanced for
hish pressure should be
installed (device in which any
mains pressure increase does
not effect the output
pressure).

(&N The new hose-sets supplied
with the appliance are to be
used and that old hose-sets
should not be reused.

52

5.2

Before

Electrical connection

proceeding  with
electrical connection it s
necessary to check to
ensure that the voltage

rating corresponds with
that indicated on the CE
plate  and on the

connection plate on the
power supply cable. Check
to ensure that the electrical

supply line is able to
support the machine load
(see  chap.  "technical
features").

Connect to an earthing socket which complies with
current legislation.

(A Check that the power
supply cable is efficient and
that it complies with
national and  European
safety standards.

=) The user must undertake to
power the machine
protecting the power line
using a suitable safety switch
(cut-out) that complies with
the legislation in force in the
actual country itself.



Connect the power cable (1) to the electric line using a plug, or in
the case of fixed installation, using a multi-polar switch (D) for
mains separation, with a contact distance of at least 3 mm.

Connect motor pump (C) cable to motor pump (E).

For voltage change refer to the diagram shown on the general
mains switch box.

(A The yellow-green coloured
cable MUST be connected
to the room's earthing
system.

Depending on the current
regulations of the Country
where the machine operates,
the cable connecting the
electric line has to be pre-set
or equipped with an all-pole
switch  (With a2 minimum
contact opening of 3 mm),
(or with a plug in accordance
with the same regulations).

tt is recommended to install a
residual current device (RCD)
with a rated residual current
not exceeding 30 mA.

English

If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarty qualified persons in
order to avoid a hazard.

Connect the motor pump power cord (C) as shown in the figure.
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6 START UP

Tap

Hot Water Outlet Button D90
Hot Water Outlet Switch E90
Machine on indicator

Gas on/off valve
Piezoelectric ignition

Power button

Right vaporiser tap

Left vaporiser tap
Cup-warmer switch

Boiler pressure gauge

Pump pressure gauge

Boiler level indicator

Right vaporiser tap

Left vaporiser tap

Hot water outlet pipe

Unit D90 Control Keyboard
Unit E90 Control Keyboard
Hot Water Outlet Indicator
D90 Delivery Led

E90 Delivery Led




Once the water and electrical connections have been
made, proceed to start up the machine.

Open the mains water supply tap (A).
Close the protection switch (D).

Position the machine main switch (8) to position IT the
machine on indicator will come on (3).

The auto-levelling device will come into operation so that
the water reaches a normal level in the boiler (12).

Also press lever of water supply tap () for a faster
operation.

Position the main switch (6) to position PN for operation
at normal power or to position PM for operation at full
power, thereby powering the resistances.

Wait for the pressure to reach its operational pressure
I.1+1.3 atm checking the boiler pressure on the gauge

(10).

Should the machine fail to stabilize on the indicated values,
it is necessary to calibrate the pressure switch as
described in paragraph "Pressure switch adjustment”.

In the event of a machine featuring a gas heating system, it
is necessary to switch on the gas by operating the gas valve
(4) after operating the main switch (6), keeping the
piezoelectric switch pressed (5) until the gas remains on.

Then check the pressure on the pump gauge (I 1) putting a
unit into operation with filter holder engaged filled with
ground, dosed and pressed coffee in order to achieve an
effective working pressure of 8/9 atm.

Should re-calibration of the pump pressure be necessary
this operation should be undertaken as indicated in
paragraph "Pump pressure calibration".

The machine is now ready for use.

English

=Do not press the hot
water delivery switch or
button (2) before the

correct working
temperature of I.l atm is
reached, as indicated on

the boiler gauge (10).

6.1 Long coffee gigleur

The machine is fitted with a gigleur ( | per unit) with a
clearance of 0.6 mm (Cod.WGA26G0074/01).

For greater coffee delivery speed, in the case of long
coffees, no.2 gigleurs are also included with the machine
(complete with seals) with a clearance of 0.8 mm
(Cod. WGA26G0073/01).

The gigleur is located in the exchanger supply fitting (I per
group).

0@@((((@
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6.2 Pressure switch adjustment

The pressure switch shown in the figure acts to keep the
boiler pressure constant by engaging or de-activating the
electrical heating resistance.

This pressure switch is already calibrated to I.1-1.3 bar
during the initial machine testing stage, but should a
different working pressure be required, it is possible to
vary the operational field of the pressure switch using the
regulation screw (U); pressure reduction results in a
reduction in temperature, whilst increasing the pressure
will also increase the water temperature.

The regulation direction is shown in the figure and on the
pressure switch itself.

The pressure varies by 0.1 atm for every complete screw
turn.

(A Disconnect the electricity
supply before undertaking
this operation.

56

6.3 Pump pressure calibration

Insert the filter holder into the unit filled with regularly
ground, dosed and pressed coffee. Switch on the unit
switch (E90) (17) or the unit control keyboard (D90) (16)
and read the pressure on the pump pressure gauge (11).

=) The correct pressure is of
8-9 atm.

hould the pressure indicated on the pressure gauge be
incorrect, turn it clockwise to increase the pump pressure
and anti-clockwise to reduce the pressure. Once
adjustment is complete check pump calibration by
delivering one or more coffees.

Z Pump pressure adjustment screw.

X Position of closed filter-holder with new machine
Y Position of closed filter holder with machine after a
short period of use
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= When the machine is new 6d
the filter-holder sump may
not be AIGNEA ot e st be 26 shown e o v e
(perpendicular  to  the v atched o the mopma, e EHver povder
machine itself) as shown in
the figure at the side,
however this does not
effect the efficient function
of the same. After a short ‘I"';A"F:;/Sgg{/:sg
period of use the sump will S
gradually settle into a

correct position.

Filters for coffee machine

(

20 mm

/

/@

[}

24,5 mm

. ) WGANF08,/004/B
Op‘uons Include shower ! cofeecupof6gr.«7gr

head gaskets that are
thinner (8. mm, part no.
WGANGO1/005) or 245 mm
thicker (9.0 mm, part no.
WGANGO1/002) than the MeANFos/o0s/8
standard  shower  head
gasket (85 mm, part no.

WGANGO1/001/B). O - -

WGANFO08/009/B

Double pod for 2 coffees

The filter may be recognised by the letter “C” printed
inside

I,

[

[

i
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6.5 Spouts included in the supply

No. 4 spouts are supplied with the machine to dispense
one or two coffees.

The figure (beside) shows the different distances from the
cup-holding tray (HI-H2), depending on the different types Cod. WGAASO146/CL
of spouts fitted on the filter holder. H2 = 65 mm

Cod. WGA26G0112
H2 =77 mm

Cod. WGA6301004010
H2 =78 mm

Cod. WGA6001023000
H2 =73 mm

WITHOUT SPOUTS
HI =95 mm

(@]
©
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7 FUNCTION / USE AND PROGRAMMING

C/

T

The programming software permits the checking of the
following operations:

* handling of 2-3 coffee units Single espresso coffee

control of four different coffee doses for each unit

control of tea dose (hot water) @ @

simultaneous function of both coffee and tea units

T2

volumetric check on coffee measures

timed tea measure check Double espresso coffee

simulated measure programming

filling level check and control
system supervision through alarms @

continuos, delivery time-out and further functions

T3

serial connection with accounting

Single long coffee

Keyboard symbols: ‘ww

B . T4

Double long coffee

- W W ew 3

OO0 oOoOo

v
A\

T5

Programming/continuos

W

==

T6

Tea (hot water)
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7.1 Coffee measure programming

The measured amounts of coffee may be modified (by
means of volumetric checking) and memorized as follows:

press key T5 (of keyboard relative to group |) and keep
pressed for over 5 seconds and check that all the
keyboard leds come on. In which case, (by operating on
the keyboard relative to group 1) all the units will be
programmed, while by pressing key T5 of another unit,
only the programming of the unit on which one is
operating is possible.

(A The settings made on unit
| (operating on the first
keyboard) will be
automatically copied on to
all the other units.

”° i |

Press the key corresponding to the measure to be
programmed (key TI for example) within 30 seconds
(programming time-out). The led relative to T5 will remain
on, on all keyboards and the led relative to the measure
being programmed will also come on (on all the
keyboards). During this state and for the entire coffee
measure programming time duration, the solenoid valve
and pump are activated.
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=]If none of the keys are
pressed within 30 seconds,
it will automatically escape
from programming mode.

On pressing key Tl coffee delivery begins, once the
required amount of coffee is obtained press key T| again
or any other of the keys of the unit keyboard in order to
suspend coffee delivery. The new impulse value of the
measure is thereby memorized on the EPROM. Both the
solenoid valve and the pump are de-activated thereby
suspending product delivery and all the keyboard leds go
out.

To proceed with a new programming operation of other
coffee T2-T3- T4 (providing that the
programming time out time of 30 sec is not exceeded)
simply repeat the same operations with the same sequence
as undertaken for key T1.

measures

Press key T5 to immediately escape from the programming
stage.
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Should the 7.2 Tea measure programming (hot
“PRE-INFUSION" function water)

. . It is possible to modify the timed tea measures according

be aCt'Ve (See par "SpeC|a| to the following sequence:

fUI’]CtIOﬂS") Walt Uﬂtl| the Press key T5 of coffee unit | and keep pressed down for
. . . . over 5 seconds and check that all the keyboard led

pre-infusion  function IS indicators come on.

complete before stopping

delivery in progress.

f

During the programming of
, , Press the T6 tea key within 30 seconds (programming

a unit the function of the tme-ouw).
other units is deactivated

as well as tea dispensing.

To programme the other wunits, press the specific
programming key of each unit and carry out the same
operations as undertaken on unit |. In this case any
variations in the measures are activated only on the unit
on which one is actually working.

This begins the tea water delivery operation.

Once the required measure is obtained press Té again to
suspend water delivery. In this way the new tea water
delivery time is memory and all the keyboard leds go out.

Press key T5 to immediately escape from the programming
stage.
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7.3 Coffee delivery

On pressing the corresponding key T1-T2-T3 or T4, the
corresponding delivery solenoid valves are activated for
the time necessary to obtain the required amount of
product as previously programmed (volumetric check).

The LED relative to the selected measure remains on for
the entire coffee delivery time.

The delivery in progress may be suspended before actually
reaching the desired programmed product quantity by
pressing any of the measure keys present on the keyboard
of the unit used for product delivery.

It is also possible to obtain simultaneous coffee delivery
from all the machine units.

7.4 Continuous coffee measures

For continuous coffee measure delivery press key T5 from
the keyboard corresponding to the unit on which one
wishes to operate.

The LED corresponding to key T5 will remain on for the
entire delivery operation.

=] Avoid keeping It pressed
for more than 5 seconds
or 1t will enter the
programming mode.
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Coffee delivery will continue until measure stop by
pressing key T5, or on obtaining the maximum amount of
product which can be obtained through volumetric control
(6000 impulses) or by means of delivery Time-out
function.

=) The start of the relative
“continuous’ cycle occurs
on the release (within 5
seconds) of key T5 and
not on pressing of the
same. While the STOP
function may be obtained
by pressing it a second
time.

7.5 Special functions

It is possible to engage or deactivate certain special
functions such as PRE- INFUSION and MIXED TEA which
we shall describe below:

Pre-infusion

QOur software permits measure configuration so that the
relative delivery of the COFFEE measures through
volumetric control is preceded by pre-infusion.

Delivery of the coffee measure after time | (ON) is
suspended for a time 2 (OFF) and is then resumed for the
completion of selection.

On pressing one of the volumetric control measure keys,
the normal delivery cycle is preceded by a short timed
water jet in order to dampen the coffee pellets before
actual delivery stage.



This function ensures the optimum use of the coffee
pellets.

Mixed tea (hot water)

On the engagement of this function the water delivered is
mixed with cold water on entry in the boiler thereby
ensuring constant delivery at a temperature of about 96°C.

If this function is not engaged water is delivered at a
temperature of about 100°C and is highly vaporized.

Engagement/deactivation

Start the machine by pressing the main switch keeping key
T5 of unit | pressed and wait for the led relative to key T5
to begin flashing.

Press keys T| andT2 in order to engage or deactivate the
PRE-INFUSION and MIXED TEA functions.

s ¢ s
@G @

TI KEY LED ON: PRE INFUSION: ON
T2 KEY LED ON: MIXED TEA: ON

To escape from this condition and return to normal
functions press key T5 again.

English
7.6 Tea delivery

On pressing key T6 the corresponding solenoid valve is
engaged thereby beginning hot water delivery.

On START a timer is activated which interrupts the water
delivery on reaching the time set during the programming
stage.

The simultaneous delivery of tea or coffee is possible.

It is possible to interrupt delivery function in progress
before the programmed time is reached by pressing key
T6 again used for product delivery.

7.7 Alarm condition

Boiler (filling) level time out
This alarm condition occurs whenever the water level is
too low or the level probe remains uncovered.

In such a case the keyboard leds flash and an alarm message appears on the display.

The filing stage is automatically engaged and to cancel the alarm
conditions switch the machine off and then on again.
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Lack of volumetric counter impulses.

On starting a volumetric control coffee cydle, the correct function of the
volumetric counter is checked by the reading of the number of impulses
sent by the same to the micro-controller.

Should no impulses by recorded for a period exceeding 5 seconds the
LED relative to the selected measure begins flashing (ie. the led relative to
key T4).

After one minute in which no impulses are recorded (volumetric
counter time out), the measure underway is automatically stopped.

—— ==
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8 CLEANING AND MAINTENANCE

. AIn case of anomalies

(A Before performing  any - . '

. immediately tum off the
maintenance and/or

. . appliance, disconnect it
cleaning operations, turn from the power subbly b
off the appliance by P PPy 27

L - ' th | fi
switching the switches to removing € plug from
y . » the socket and contact the
the OFF position.

Disconnect the appliance nearest service centre.
from the power supply by

removing the plug from

the socket and wait for the 8.1 General notes for correct
appliance to cool down. operation

Non-removable components and the machine itself must
be cleaned, when not differently specified, only by using
cold or lukewarm water, with a non-abrasive sponge and a

. damp cloth.
(AN The Manufacturer declines ™™
. o Never use direct water jets. Wring the damp cloth or the
aﬂy ||ab| | |t>/ fOI” any dam age sponge before using it to clean the appliance.
or malfu ﬂCthﬂII’\g Caused All the parts requiring cleaning are easily accessible, so no
. tools are needed.
by Incorrect or poor
Periodic maintenance and cleaning will keep the machine in

mamtenaﬂce good working conditions for a longer time and ensure
compliance with basic hygiene standards.

@Do not use direct water
Jets.
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8.2 Cleaning and scheduled

maintenance
A Al components must be
rinsed with warm water
only, without using any
detergent or solvent that
could modify their form
and operation.

@Removable
cannot be rinsed
dishwasher.

components
in the

A2 spout holder
B2 spout

C2 filter

D2 filter holder
E2 seal

F2 coffee group
G2 central screw
H2 Allen screws
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In order to ensure that the spouts (B2) are kept clean and free of any
coffee deposits which may jeopardize yield, we advise that before starting
work in the moming that you put fitter holder (D2) in with empty filter
(while machine is hot) and operate the unit several times. In this way any
coffee dust which may have been deposited between the metal filter (B2)
and the metal filter holder (A2) are removed.

This  operation
repeated every day.

must  be

Frequently check the fiter holes (C2) and remove any deposits.

Should the water have been left in the ducts for a long time, it is
necessary to allow some water to flow through them in order to

remove any deposits.

Itis a good idea to rinse the filters (C2) and fiter holders (D2) every day
in hot water, or even better, place them in hot water and allow to soak
for the whole night in order to dissolve any greasy coffee deposits.

It is advisable to leave the filter-holder cups inserted with the coffee dregs
for the entire working day to ensure that the fitter-holder is always at
optimum temperature.

Do not cover the cup-warmer level with any fabrics or doths etc.

Do not use any abrasive or corrosive products for deaning the
bodywork.

The steam nozzles must be dleaned immediately after use in order to
prevent the risk of the formation of any scale which may block the holes
and to ensure that any drinks made subsequently do not absorb any
unpleasant odours.

Weekly cleaning operations

Cleaning of the unit and spouts: place a teaspoon of
specific coffee machine washing powder into the blind
filter supplied with the machine and apply to the unit to be
cleaned using the filter-holder. Press the unit delivery
control button as for a normal coffee dispensing operation.
Suspend delivery after 30 seconds and then repeat the
operation 3-4 times. Rinse out the unit using a normal
filter and then undertake a few dispensing operations using
water only. Then prepare a coffee in order to eliminate
any unpleasant odours.

Below-cup seal replacement

Seal (E2) needs to be replaced in the event that coffee
leakage is noted between unit (F2) and filter-holder (G2),
or in the event that on closing filter holder (D2) the unit
centre is greatly exceeded.

Remove the spout (B2) by loosening the central screw

(G2).



Remove the spout holder (A2) by loosening the two Allen
screws (H2).
Then proceed to remove seal (E2) using a screw driver.

After removing the seal undertake to clean the slot and

then re-assemble the new seal taking care to insert it with
the chamfered part turned upwards towards the unit itself.

8.3 Purifier Regeneration

Regenerate the purifier at
the intervals listed below:

HARDNESS °F | 8LITRE PURIFIER | 12LITRE PURIFIER
From 00 to 20 regeneration after 1 1001 | regeneration after 16001
From 21 to 30 regeneration after 850 | regeneration after 1250
From 31 to 40 regeneration after 650 | regeneration after 950 |
From 41 to 50 regeneration after450 | regeneration after 650 |
These regeneration

Instructions are valid only
providing the purifier is as
that indicated in the figures.
Should it fail to correspond
proceed as indicated in the
instructions attached to the
purifier itself.

English

Water Inlet

B3 Water Output
Inlet Tap Lever
Output Tap Lever
E3 Depressurizer Pipe
F3 Regeneration Tube
Cover Knob

Place the empty 2 litre container under pipe E3. Shift
levers C3 and D3 from left to right and remove the cover
by loosening knob G3, pour in 1.5 kg of sodium chloride
(coarse cooking salt) into the 8-litre purifier and 2 kg into
the 12-litre type.

) Hi o ﬂ
D3
el H{ o

——
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Replace the lid and shift lever C3 from right to left and
allow the salted water to drain out of pipe F3 until the
water is fresh.

= I;Ei%uﬂ

F3

Shift lever D3 from right to left.

D3

8.4 Non-scheduled maintenance

Unscheduled maintenance includes every repairing or part
replacing.

The Maintenance Technician is the only person authorized
to perform these operations.

68



English

9 TROUBLESHOOTING

Here is a list of the possible machine troubles.

Problem Cause Solution
The machine | . Mains switch off I. Position the machine switch to position ON
does not 2. Machine switch off 2. Position the machine switch to position |
start 3. Incorrect electrical mains connection 3. Contact specialized personnel in order to check the connection
No water in | |. Mains tap closed 1. Open the mains tap
boiler 2. Clogged pump filter 2. Replace the filter
3. Motor driven pump not in operation 3. Contact specialized personnel
No unit . Mains tap closed I.  Open the mains tap
delivery 2. Motor driven pump not in operation 2. Contact specialized personnel
3. Clogged gigleur 3. Contact specialized personnel
4.  Burnt control box fuse 4. Contact specialized personnel
5. Unit solenoid valve out of order 5. Contact specialized personnel
6. Unit switch out of order 6.  Contact specialized personnel
Steam fails I. Too much water in boiler I. See specific problem
to come 2. Damaged resistance 2. Contact specialized personnel
out of the 3. Clogged sprayer element 3. Clean the sprayer element
nozzle 4. Resistance saver engaged 4. Reinsert the resistance
Too much |. Themotor driven pump remains engaged . Contact specialized personnel
water in the | 2. Perforated exchanger 2. Contact specialized personnel
boiler 3. Automatic charge solenoid valve 3. Contact specialized personnel
blocked
Signs of I. Dirty drain tray . Clean the tray
water 2. Drainage pipe dogged or detached 2. Replace the drainage pipe
leakage on
bench 3. Other leakage 3. Contact specialized personnel
Wet coffee | I.  Grinding regulated too fine . Adjust grinding value
dregs 2. Unit still cold 2. Wait for the machine to reach the correct temperature
3. Solenoid valve fails to discharge 3. Contact specialized personnel
Coffee I. Grinding regulated too fine I. Adjust grinding value
dispensing 2. Dirty filter-holder 2. Replace the filter and undertake more frequent filter-holder deaning
too slow
3. Clogged unit 3. Contact specialized personnel
4.  Gigleur or solenoid valve partially 4. Contact specialized personnel
dlogged
Coffee I. Grinder is regulated too large I. Adjust grinding value
dispensing
too fast
Coffee I. Lime scale present on the exchangers I. Contact specialized personnel
delivered or the resistances
cold 2. Oxidized pressure switch contacts 2. Contact specialized personnel
3. Defective electrical connection 3. Contact specialized personnel
4.  Partially burnt out resistance 4. Replace the resistance element
Coffee I. Incorrect pressure switch . Regulate the pressure switch by means of the relative
delivered calibration screw (chap. "Pressure switch adjustment”)
too hot
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10 STORAGE DISPOSAL

10.1 Change of location

Should the machine be positioned in another site it is
necessary to carry out the following operations:

 unplug the machine;

* carry out the general cleaning of the machine as indicated
in chapter “Cleaning and Maintenance";

 put the components back in place and close the doors;

10.2  Inactivity and storage periods

If the machine needs to be stored or remains inactive for a
long period, carry out the same operations as described in
section “Change Location", therefore:

* wrap the machine in a tarpaulin to protect it from dust
and damp;

* check that the machine is in a suitable place (the
temperature should not be less than |°C) taking care not
to place any boxes or appliances over it.

10.3  Machine dismantling

To dismantle the machine we recommend that it is dismantled
and the parts separated according to the type of materials
involved (plastic, metal, etc). The parts separated in this way are
then to be sent to the relative specialized disposal companies.
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INSTRUCTIONS FOR END-OF-LIFE DISPOSAL

H TREATMENT

g

INFORMATION FOR THE USER
This product complies with EU Directive 2002/96/EC.

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household waste.

Instead it shall be handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and electronic
equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for the environment and human health,
which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of this
product. For more detailed information about recyding of this product,
please contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.

The diposal of the vending machine or of a part of it must be carried out
with full respect of the environment and according to local laws in force.
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COMPONENTS LIST
1/1A Penta-polar power cable
2 Power terminal board
3 4-position commutator
4 Branch terminal board
5 RC filter
6 8 element terminal board
7 Three-pole pressure switch
8 Manual re-set Three- pole thermostat
9 Cup-warmer resistance
10 Cup-warmer switch
1 Boiler resistance
12 Machine on - red light
13 Volumetric measuring electronic control box
14 Complete motor driven pump
15 Volumetric counter
16 Volumetric measuring keyboard
17 Automatic level probe
18 Cartridge resistance
19 Unit thermostat
20 Unit solenoid valve
21 Automatic level solenoid valve
22 Hot water collection solenoid valve
23 Hot water collection switch
24 Hot Water Outlet Indicator
25 Coffee switch |° group
26 Light indicator coffee collection |° group
27 Coffee switch 2° group
28 Light indicator coffee collection 2° group
29 Hot water collection switch
30 Hot water collection rela
31 Automatic level control box
32 Coffee switch 3° group
33 Light indicator coffee collection 3° group
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Machina profesionnel a Café Expresso

Eoo = Doo
EVOLUTION
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Type: EO Evolution

Type: DO Evolution

q

ATTENTION: Ce manuel d'instructions est destiné uniquement au personnel spécialisé.
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| INTRODUCTION AU MANUEL

1.1 Avant-propos

Cher client, nous vous remercions de la confiance que
vous nous avez manifestée en achetant notre produit. Si
vous suivez attentivement les indications contenues dans le
présent manuel, nous sommes certains que vous
apprécierez la qualité de notre machine. Nous vous prions
de lire attentivement les indications contenues dans le
manuel sur ['utilisation correcte de notre produit, en
conformité avec les prescriptions essentielles de sécurité.

Le présente manuel
d'instructions s'adresse a
l'utilisateur de la machine,
au propriétaire, au
technicien installateur et
doit toujours étre a leur
disposition  pour  toute
consultation éventuelle.

(= Le manuel est destiné a
I'utilisateur, au chargé de
'entretien et a l'installateur
de la machine.

=]Le manuel dinstructions a
pour but d'indiquer
Iutilisation de la  machine
prévue dans les hypotheses
du projet, ses
caractéristiques  techniques,
et de foumnir les indications
nécessaires a l'utilisation, au
nettoyage, au réglage. |l
foumnit, de plus,
dimportantes indications sur
Ientretien, sur les risques
résiduels éventuels, ainsi que
sur le déroulement des
opérations a accomplir avec
un soin particulier.

=] e présent  manuel  est
considéré  comme  partie
intégrante de la machine et
doit étre CONSERVE POUR
DE FUTURES
CONSULTATIONS jusqua la
dépose finale de la machine.

75



Frangais

Le manuel dinstructions dort
toujours étre disponible pour
la  consultation et conserve
dans un lieu protége et sec.

En cas de perte ou de
déténoration, ['utilisateur peut
demander un  nouveau
manuel au constructeur ou au
revendeur, en indiquant le
modele de la machine et son
numéro de matncule, indiqué
sur la plaque d'identification.

Le présent manuel reflete
létat de la technique au
moment de sa rédaction. Le
fabricant se réserve le droit de
mettre a jour la production et
les manuels successifs, sans
obligation de mettre a jour les
versions précédentes.
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Le constructeur se retient
déchargé déventuelles
responsabilités, en cas de:

* utlisation impropre ou incorrecte de la machine a café,

* utlisaion non conforme a ce qui est expressément spédfié dans le

présent document,

* graves carences dans lentretien préwvu et consellé,

* modifications surla machine ou toute intervention non autorisée,

« utiisation de piéces de rechange non dorigine ou spédifiques au modele,
* non-observation totale ou méme partielle des instructions,
* événements exceptionneks.

Consfructeur: Gaggia S.p.A.

Siége social

Piazza Heonora Duse, 2 - 20122 MILANO
Siége administratif

Via Torretta, 240 - 4004| Gaggio Montano (BO)
Tél +390534 771252 — Fax +39 0534 31025
Www.gaggia.com



1.2 Symboles employés

Le présent manuel contient  plusieurs  types
d'avertissements servant a indiquer un danger ou le niveau
de compétence requis.

A c6té de chaque symbole il y a un message qui explique
les procédés a suivre et donne des informations utiles.

Lire attentivement

Avant la mise en service, lire attentivement le manuel
d’instructions.

Machine éteinte

Attention ! Débrancher I'alimentation électrique, avant
d’enlever les protections.

Surfaces chaudes.

Attention ! Surfaces chaudes.

Attention

Attention ! Opérations particuliérement importantes et/ou
dangereuses.

@ Interdiction

Elle est utilisée pour mettre en évidence des actions ou
des opérations qu'on ne doit pas effectuer.

Important

Important ! Interventions nécessaires au bon fonctionnement.

Utilisateur

Interventions pouvant étre effectuées par l'utilisateur.

Technicien d'entretien

Interventions a effectuer uniquement par un installateur ou un
technicien autorisé.

Frangais
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2 UTILISATION PREVUE DE LA MACHINE

La machine doit &tre utilisée par un seul opérateur.

=)En outre, I'emploi impropre

L'opérateur chargé de [utilisation doit avoir lu et parfaitement ConS|Ste dans .
compris les instructions contenues dans ce fascicule, de maniére

a faire fonctionnement correctement la machine. o . , L
* toute utiisation différente de celle qui est prévue etfou avec des procédés

Cette machine est un appareil adapté a la préparation différents de ceuix qui sort indiqués dans cette publicaion;

professionnelle de café espresso avec un mélange de cafés, au

prélévement et a la distribution d’eau et / ou de vapeur. * toute intervention sur lapparel qui nest pas conforme aux indications
contenues dans cette publication;

Ses composants sont réalisés avec des matériaux atoxiques et

durables, et s’ont @cilement accessibles aux interventions de 4o Jbdmton des déments etfou des disposits de séaurité mon
nettoyage et d'entretien. autorisée préalablement par le Constructeur ou bien effectuée par du

X | personnel qui n'est pas préposé a de telles interventions.
Cette machine est apte uniquement pour 'emploi a l'intérieur.

Température ambiante pour le correct fonctionnement de la o , i
machine 1°C + 25°C. * toutemplacement du distributeur n'étant pas préwu dans ce manuel.

Tout autre emploi est considéré impropre et, par conséquent,
dangereux.

@Il est interdit d'introduire des
produits potentiellement
dangereux, a cause de
températures non adéquates,
dans l'apparel.

En cas demploi impropre,
toute forme de garantie n'est
plus valable, et le Constructeur
décline toute responsabilité
pour les dommages aux
personnes et/ou choses.
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3 SECURITE

(A 'utilisation  n'est permise =] L' utilisateur est
qu'aux personnes adultes, responsable, envers les
ayant lu attentivement et tiers, de la zone de travall.

parfaitement  compris  ce L’installateur, I'utilisateur et

mahugl et tc?ute§, Ies. le technicien chargé de
indications de sécurité qui 'entretien ont ['obligation

y sont contenues. de signaler au constructeur

Cet appareil peut étre utilisé par les éventuels défauts ou
les enfants a partir de 8 ans et par détériorations pouvant

des personnes ayant de fables
capacités physiques, mentales ou
sensorelles, ou n'ayant aucune
expérience  ou  connaissance, L’installateur a l'obligation
pourvu  quiils solent sous la de Vérifier les conditions
supervison  dune  personne ambiantes correctes, de
responsable et qu'ils aient été maniére A garantr la
formés a utiliser 'appareil en toute L R
sécurité et [hygiene de

sécurtte et qu'ils comprennent les -
)
dangers éventuels I'utilisateur et des usagers.

compromettre la sécurité
d'origine de l'installation.

(A Ne pas installer l'apparell
dans des zones ou un jet
d'eau peut étre utilisé.

=1 est interdit aux enfants
de jouer avec |'apparell. Le
nettoyage et I'entretien de
I'appareil ne doivent pas
étre effectués par des
enfants hors du contrdle
d'un adulte.
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L'appareil ne doit é&tre
installé  que dans des
endroits ou seulement du
personnel  qualifié  peut
I'utiliser et s'occuper de
son entretien.

(A Uinstallation  doit ~ étre
exclusivement  effectuée
par un personnel autorisé
et qualifié.

N'utlliser la machine quen présence
dune illumination appropnée.

Pour des raisons de sécurité, |l
faut immédiatement
remplacer, avec des pieces de
rechange dorigine, les parties
usées ou détériorees.

(A Controler  régulierement
que le cable d'alimentation
est en parfait état. On ne
doit, en aucun cas, réparer
le cable éventuellement
détérioré avec du ruban
Isolant ou des plots.

Ne pas exposer la machine
aux agents atmosphénques
(solell, pluie, etc.).
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Lamét  prolongé  (arrét
machine) a une température
inférieure a 0°C (z&ro degré
centigrade) peut provoquer
de graves déténorations ou
des ruptures des tuyauteries
de la chaudiere. Avant un
amét  prolongé,  vidanger
completement  le  crcutt
hydraulique.

@Il est interdit denlever les
protections et/ou les
disposttifs de sécunté prévus
sur la machine.

Les composants de
lemballage doivent étre remis
aux centres de tratement
appropriés et, en aucun cas,
laissés sans surveillance ou a la
portée des enfants, des
animaux ou des personnes
non autonseées.



responsabilité ~ pour  les
dommages aux biens, aux
personnes ou aux animaux
causés  par  déventuelles
Interventions sur la machine
de personnes non qualifiées
Ou non autorisées a ces
attributions.

Des lors que des interventions

de réparation non autorisées
sont effectuées sur la machine
ou que sont utlisees des
pieces de rechange non
dongne, les conditions de
garantie déchoient et le
constructeur se réserve alors
le droit de ne plus en
reconnaitre la validité.
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Le constructeur décline toute | 'utilisateur doit sen tenir aux

normes de sécurité en vigueur
dans le pays de linstallation,
ainsi quaux regles dictées par
le bon sens et sassurer que
les  opérations  dentretien
périodique sont correctement
effectuées.

Ne pas effectuer le nettoyage
inteme de la machine sous
tension ou avec la prise insérée
et, de toute facon, ne pas utiliser
de jets d'eau ou des détergents.




Frangais

A Lutilisateur  ne  doit pas (A Diéventuelles

toucher la machine si ses
pieds sont humides ou
mouillés ou s'il est pieds nus.
Méme avec l'utilisation d'une
mise a la terre, il est conselllé
d'utiliser une estrade en bois
et dinstaller un disjoncteur
différentiel conforme aux
dispositions de loi locales,
afin d'éviter au maximum le
risque d'électrochocs.

© Ne pas toucher avec les

mains ou toute autre partie
du corps, les becs du café et
les lances d'eau chaude et
de vapeur, car les liquides ou
la  vapeur distribués sont
surchauffés et peuvent
provoquer des brllures.

Faire attention a ne pas faire
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fonctionner la machine en
I'absence d'eau.

obstructions
peuvent provoquer des jets
intempestifs de liquide ou de
vapeur et de  graves
conséquences. Maintenir leau la
plus propre possible, en utilisant
des filtres et des adoucisseurs.

Les tasses et les tasses a café

doivent étre soigneusement
essuy€es avant détre posees
sur le plan.

L'acces au parties intemes est

mité aux personnes  qui
connaissent et ont 'expénence
nécessare  a  utliser e
distnbuteur.  Particulierement
pour ce qui en conceme la
sécunte et I'hygiene.
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4

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

GAGGIA

Dimensions

Poids
Capacité chaudiere

Puissance absorbée résistance chaudiere ECO max
230-240/400-415V 3 N ~

Moteur de la pompe

Puissance totale absorbée
230-240/400-415V 3 N ~

Niveau de pression sonore pondérée A

Al

Bl

Cl

DI

El

Fl

2 groupes
670
446
508
508
370
500

70

3170

187

5000

inférieur a 70 dB

3 groupes
890

446

508

728

370

500

85

21

3950

187

6000

inférieur a 70 dB
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5

INSTALLATION

Réseau de distribution de 'eau

Conduite de décharge

Cable alimentation pompe a moteur

Interrupteur de protection

Pompe a moteur

Epurateur

Robinet d'alimentation de la chaudiere

= TO0OmMmO 0 ®>

Cuvette de décharge

Cable d'alimentation
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Avant de procéder a linstallation, il faut vérifier que:

* aucune bosse, trace de choc ou de déformation ne soit
présente,

* aucune zone ne soit mouillée ou présente des signes
pouvant laisser supposer que 'emballage a été soumis aux
intempéries,

* aucun signe de falsification ne soit présent.

Apreés avoir vérifié que le transport s’est correctement
déroulé, procéder a l'installation.

(A Verifier que lappareil est
installé  sur une surface
plane, capable den
supporter le poids (voir le
chapitre «Caractéristiques
Techniques») et faire en
sorte de respecter une
zone libre d'au moins 30
cm autour de la machine.

A U'hauteur du plan d'appui
doit étre au moins de |10
cm (La surface plus éleveée
de lappareil doit de toute
facon se trouver au moins
a 1,5 m du sol).

Ala surface d'appui NE doit
pas dépasser 2°
d'inclinaison.

Procéder ensuite aux opérations d'installation, en

respectant la succession des opérations, comme décrit
ci-dessous.
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5.1 Raccordement hydraulique

Avant d'effectuer la
connexion de l'appareil au
réseau de  distribution
d'eau, se conformer aux
réglementations nationales
applicables.

[ALa dureté de I'eau ne doit
jamais étre inférieure a 8°F.

Nous conseillons
d'alimenter la machine en
eau traitée par un dispositif
de détartrage, surtout en
cas d'eau a contenu élevé
de sels de «calcium et
magnésium (eau dure).

=) Vérifier que le réseau de
distnbution de leau est
d'eau potable avec une
pression comprise entre
0,15MPa - 0,8MPA (1,5 et
8 bar).

Raccorder le dépurateur (F) au réseau hydraulique (A).
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Avant de brancher &,
I'adoucisseur d'eau a

Raccordement électrique

I'appareil,  effectuer un (A Avant  de procéder au

lavage jusqu'a ce que l'eau
soit  limpide.  Procéder
ensuite au branchement de
'adoucisseur  d'eau  a
I'appareil.

Raccorder la cuvette de décharge (H) a la conduite de
décharge (B).

ASi 1a pression du réseau se
situe au-dela de 0,5 MPa, Il
est conselllé d'installer un
réducteur de  pression
équilibré pour les hautes
pressions (dispositif dans

raccordement électnique, |l
faut s'assurer que la tension
correspond bien aux
caracténistiques  indiquees
sur la plaque CE et sur la
plaque de branchement du
cable dalimentation. Vérfier
que la ligne dalimentation
€lectrique est capable de
supporter la charge de la
machine (voir ch.
"Caractéristiques
techniques").

|eq u el une eve ntu el Ie Se relier a une prise de terre qui respecte les normes en vigueur.

augmentation de la

pression du réseau ne se (A Veérifier, en ce sens, que le

répercute  pas sur la
pression de sortie).

(A En cas de remplacement

cable  dalimentation  est
efficient et répond bien aux
réglementations  nationales
et européennes de sécurité.

des tuyaux de remplissage, o) Lutilisateur  doit pounvoir 2

il faut utiliser le nouveau kit
de tuyaux fourni avec
I'appareil et non le vieux
kit.
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[alimentation de la machine en
protégeant la ligne avec un
interrupteur de sécurtte
(disjoncteur différentiel) appropné,
selon les régementations en
vigueur dans le pays.



Brancher le cible d'alimentation (1) 4 fa ligne électrique par lintermédiaire
dune prise ou bien, en cas dinstallation fixe, prévoir un interrupteur
multipolaire (D) pour la séparation du réseau, avec une distance entre
contacts d'au moins 3 mm.

Brancher le cable pompe a moteur (C) a la pompe a moteur (E).

Pour le changement de tension, se référer au schéma reporté sur le
boitier de linterrupteur général.

ANat  OBLGATION  de
brancher le cable de couleur
jaune/vert a linstallation de
mise a la terre du local,

D'apres les normes en vigueur
dans votre Pays, le cable de
connexion a la ligne électrique

dot étre doté soit dun
interrupteur omnipolaire

(avec ouverture minimum des
contacts de 3 mm), soit dune
fiche conforme.

=1l est recommandé d'installer
un dispositif & courant résiduel
(DCR) ayant un courant
différentiel nominal au plus
égal a 30 mA.

Frangais

[ASi le cable d'alimentation est
endommage, | dott étre
remplacé par le fabricant, par
son service dassistance ou par

du personnel suffisamment
qualifié  afin  d'éviter tout
nisque.

Brancher le cible dalimentation de la motopompe (C) comme le
montre la figure.
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6 MISE EN SERVICE

11

14

12

Robinet de Rempiment Chaudiére

Bouton-poussoir de Prélévement d'Eau Chaude D90

Interrupteur de prélévement d'eau chaude E90

Témoin machine sous tension

Vanne barrage gaz

Allumage piézoélectrique

Interrupteur général

Robinet de vapeur de droite

@ (NN U1 A(WINN|=—

Robinet de vapeur de gauche

9 | Interrupteur du chauffe-tasses

10 | Manomeétre Pression Chaudiére

Il | Manomeétre Pression Pompe

12 | Indicateur du niveau chaudiére

13 | Tube de vapeur de droite

14 | Tube de vapeur de gauche

15 | Tube de prélevement d'eau chaude

16 | Clavier de Commande Groupe D90

17 | Touche de Commande Groupe E90

18 | Témoin de Prélévement d'Eau Chaude

19 | Led Distribution D90

20 | Led Distribution E90
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Les raccordements hydrauliques et électriques étant terminés,
on proceéde alors a la mise en service de la machine.

Ouvrir le robinet du réseau hydraulique (A).
Fermer l'interrupteur de protection (D).

Porter l'interrupteur général machine (6) sur la position IT, le
témoin machine sous tension (3) s'allume.

Le niveau automatique se met en fonction afin que I'eau atteigne
le niveau nominal dans la chaudiére. (12).

Appuyer aussi sur le levier robinet alimentation eau (I) pour
accélérer 'opération.

Porter linterrupteur général (6) sur la position PN pour un
fonctionnement a puissance nominale ou sur la position PM, pour
un fonctionnement a puissance maximale, en mettant ainsi les
résistances sous tension.

Attendre ensuite que la machine atteigne la pression de service
de I,1 - 1,3 atm, en contrélant, sur le manometre, la pression de
la chaudiere (10).

Si la machine ne se stabilise pas sur les valeurs indiquées, on
devra procéder au tarage du pressostat, comme spécifié au
paragraphe "Reglage du pressostat’.

Si la machine est munie dun chauffage au gaz, aprés
l'actionnement de l'interrupteur général (6), on devra pourvoir a
lallumage du gaz, par actionnement de la vanne gaz (4) en
appuyant sur l'allumeur piézoélectrique (5) jusqua ce que le gaz
reste allumé.

Controler ensuite la pression sur le manométre de la pompe
(11), en mettant en fonction un groupe avec un porte-filtre
inséré, rempli de café moulu, dosé et pressé réguliérement afin
d’obtenir la pression réelle d’exercice de 8/9 atm.

ans le cas ol un éventuel nouveau tarage de la pression de la
Dans || tuel ta de | de |
pompe s'avérerait nécessaire, il devra alors étre effectué comme
spécifié au paragraphe "Tarage de la pression de la pompe".

La machine est maintenant préte a I'emploi.
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=) Ne pas appuyer sur le
bouton-poussoir ou
linterrupteur de prélevement
deau chaude (2) avant davoir
atteint la pression correcte de
service de | latm, indiquée
par le manometre de [a
chaudiere (10).

6.1 Gicleur pour cafés longs

La machine est munie de gidleurs (| par groupe) avec un passage de @
06 mm. (Cod WGA26G0074/01).

Si une plus grande vitesse de distribution du café est demandée, alors,
dans le cas de cafés longs, sont prévus, en dotation avec la machine, 2
gideurs (y compris le joint) dun passage de @ 08 mm
(CodWGA26G0073/01).

Le gideur est situé dans le raccord d'alimentation de l'échangeur (I par
groupe).

6@ ([
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6.2 Reglage du pressostat

Le pressostat indiqué sur la figure a pour fonction de maintenir
constante la pression dans la chaudiére, en connectant ou
déconnectant la résistance de chauffage électrique.

Ce pressostat est déja réglé en phase d'essai de la machine a
I,I+1,3 bar, mais si le cas spécifique exigeait une pression
d'exercice différente, on pourra varier le champ daction du
pressostat en agissant sur la vis de réglage (U) : en diminuant la
pression, on obtient une diminution de la température,
réciproquement, en augmentant la pression, on augmente
également la température de I'eau.

Le sens de réglage est indiqué sur la figure et sur le pressostat
méme.

La pression varie d’environ 0,1 atm par tour de vis complet.

(A Débrancher  T'alimentation
électrique avant d'effectuer
cette opération.

6.3 Tarage de la pression de la

pompe

Insérer, dans le groupe, le porte-filtre rempli de café
régulierement moulu, dosé et pressé. Actionner
linterrupteur du groupe (E90) (17) ou le clavier de
commande du groupe (D90) (16) et lire la pression sur le
manomeétre de la pompe (11).

La pression normale est de
8/9 atm.

Si la pression lue sur le manometre n’est pas correcte, agir sur la
vis de réglage de la pression de la pompe (Z) en tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre pour augmenter la pression de la
pompe, et dans le sens inverse pour diminuer la pression. orsque
le réglage est terminé, vérifier le tarage de la pompe, en faisant
couler une ou plusieurs doses de café.

Z Vis de réglage de la pression de la pompe

X Position du porte-filtre fermée avec une machine neuve
Y Position du porte-filtre fermée avec une machine ayant déja
été utilisée sur une courte période
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l@ .
Lorsque la- machine  est 6.4 Filtres a café fournis avec la
neuve, la coupe porte-filtre machine

A . , Selon les quantites de cafe mouluy, il faut utiliser le filtre
peUt ne pas etre a||gnee comme indique en dessous pour eviter que, une fois le

(perpendiculaire & 12 e e e ren cole mgrome de
machine), comme indiqué
sur la figure ci-contre, sans
pour cela compromettre le
bon fonctionnement de la
machine. Aprés une courte WGANFos/002/8

| Tasse 5,5 gr. = 6,5 gr.
pémode d'u‘ti | isa‘tion’ |a Portion de café monodose

Portion d’orge monodose

coupe, peu a peu, se
positionnera correctement.

/@

20 mm

/

/@

24,5 mm

TR

WGANF08,/004/B

En option, il existe des joints @ ! Tasse6gr.+ 7¢r.
placer sous la coupe dune
épaisseur inféneure (ép. 8|
mm code WGANGO/005), 245 mm

I,

ou des joints sous coupe =l
dune épaisseur supérieure r’TGA".?:/_o.?:/B
(ép. 9 mm code
WGANGO1/002) par

|

rapport au joint monté en Mm

sére (ép. 85 mm code
WGANGO1/001/B). WGANF08/009/B

Double portion de café 2 doses
Le filtre est reconnaissable par la lettre “C” imprimée a
lintérieur

i
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6.5 Becs fournis avec la machine

N° 4 becs sont fournis avec la machine pour obtenir des
distributions de café simples ou doubles.

Dans la figure ci-contre, sont reportées les différentes
distances de la grille d’appui du café (HI-H2) qui peuvent
étre obtenues en fonction des différentes typologies de
becs montés sur le portefiltre.

el
N

Cod. WGAASO146/CL
H2 =65 mm

Cod. WGA26G0112
H2 =77 mm

Cod. WGA6301004010
H2 =78 mm

Cod. WGA6001023000

H2 =73 mm
SANS BECS
HI =95 mm



Frangais

PROGRAMMATION

FONCTIONNEMENT, UTILISATION ET

On peut effectuer, par lintermédiaire du logiciel de
programmation, le contréle des opérations suivantes :

gestion de 2 — 3 groupes café

contréle de quatre doses de café différentes pour chaque
groupe

controle de la dose de thé (eau chaude)

fonctionnement simultané des groupes café et du thé

controle volumétrique des doses de café

contréle temporisé des doses de thé
programmation des doses en simulation

contrdle et gestion du niveau de remplissage
supervision du systéme & travers les alarmes

continu, temporisation de la distibution et autres fonctions

connexion sérielle avec dispositifs de comptabilisation

Symbologie du clavier:

- W W ew 3

O O O O O
COXOC ) O

C/

LN

Café espresso individuel

C w”

T2

Café espresso double

‘w

L=

Café long individuel

ww

T4

Café long double

v
A\

5

Programmation / Continu

W

==

T6

Thé (eau chaude)

Q3
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7.1 Programmation de la dose de
café

On peut modifier les quantités des doses de café (a I'aide
du contréle volumétrique) et les mémoriser selon la
procédure suivante :

* appuyer sur la touche T5 (du clavier relatif au groupe 1), la
maintenir enfoncée sur un intervalle supérieur a 5
secondes et vérifier I'allumage de toutes les diodes LED
des claviers. Dans ce cas (en agissant sur le clavier relatif
au groupe 1), on obtient la programmation de tous les
groupes, alors que si I'on appuie sur la touche T5 d'un
autre groupe, on obtient la programmation du seul groupe
sur lequel on opere.

A Les réglages effectués sur
le groupe | (en agissant sur
le premier clavier) sont
automatiquement ~ copie

sur tous les autres groupes.

Dans les 30 secondes (temporisation de programmation),
appuyer sur la touche correspondant a la dose que I'on souhaite
programmer (par exemple, la touche TI). La LED relative a la
touche T5 reste allumée sur tous les claviers et de plus, sallume
également la diode LED (sur tous les claviers) relative a la dose
en cours de programmation. Dans cette phase, et pour toute la
durée de la programmation de la dose de café, sont activées
I'électrovanne et la pompe.

o4

/=] Si aucune des touches dose
n'est enfoncée dans les 30
secondes, on sort
automatiquement de [état
de programmation.

O o o oX¥

QROOCO® =

Aprés avoir enfoncé la touche TI, la distribution démarre et,
lorsque la dose de café souhaitée est atteinte, appuyer de
nouveau sur la touché T ou une touche quelconque du clavier
du groupe en cours de programmation, pour interrompre la
distribution de la dose de café. Dans cette modalité, est
mémorisée, sur TEPROM, la nouvelle valeur, en impulsions, de la
dose. Aussi bien I'électrovanne que la pompe, qui interrompent
la distribution du produit, sont désactivées et toutes les diodes
LED du clavier sont éteintes.

Pour procéder & une nouvelle programmation des autres doses
de café T2-T3-T4 (si la temporisation de programmation de 30
secondes n’est pas dépassée), il suffit de répéter, avec la méme
séquence, les opérations effectuées pour la touche T1.

Pour sortir instantanément de la phase de programmation,
appuyer de nouveau sur la touche T5.



AS la fonction
“PRE-INFUSION" est
active (voir par. "Fonctions
speciales"), le dosage en
phase de programmation
habilite cette fonction, dans
tous les cas. Attendre
ensuite que la pré-infusion
soit  terminée, avant
darréter la distribution en
cours.

Durant la programmation
d'un groupe, le
fonctionnement des autres
groupes et la distribution
du thé ne sont pas
habilités.

Pour programmer les autres groupes, appuyer sur la touche de

programmation spécifique de chaque groupe et procéder aux

memes opérations que celles effectuées sur le groupe I. Dans ce

cas, les éventuelles variations de dosage sont rendues actives
pour le groupe sur lequel on opére.
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7.2 Programmation des doses de

the (eau chaude)

On peut modifier les quantités temporisées relatives aux
doses de thé, en suivant la séquence décrite :

Appuyer sur la touche T5 du groupe café I, la maintenir
enfoncée pendant plus de 5 secondes et vérifier I'allumage
de toutes les diodes LED des claviers.

Appuyer sur la touche Té Thé dans les 30 secondes
(temporisation de programmation).

‘ ‘ ® 33338

De cette maniére, la distribution de la dose d’eau Thé est
activée.

Lorsque la dose souhaitée est atteinte, appuyer de
nouveau sur la touche Té pour interrompre la distribution
de I'eau. Dans cette modalité, est mémorisée la nouvelle
temporisation de distribution de I'eau Thé et toutes les
diodes LED des claviers sont éteintes.

Pour sortir instantanément de la phase de programmation,
appuyer de nouveau sur la touche T5.

Q5
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7.3 Distribution de cafe

En appuyant sur la touche correspondante, T1-T2-T3 ou
T4, sont activées les relatives électrovannes de
distribution, le temps nécessaire pour atteindre la quantité
de produit (contréle volumétrique) précédemment
programmée.

La diode LED relative a la touche de la dose présélectionnée
reste allumée sur toute la durée de la distribution de café.

Est prévue la possibilité d'interrompre la distribution en cours,
avant d'avoir ataint la quantité de produit programmée, en
appuyant sur une touche dose quelconque, présente sur le
clavier du groupe utilisé pour la distribution du produit.

On peut obtenir la distribution simultanée de café par tous les
groupes de la machine.

7.4 Dose de cafe en continu

Pour obtenir la distribution de la dose de café en continu,
appuyer sur la touche T5 du clavier correspondant au
groupe sur lequel on souhaite opérer.

La diode LED correspondant a la touche T5 reste allumée
pendant toute la durée de la distribution.

= Faire attention a ne pas la
maintenir enfoncé pendant
plus de 5 secondes car,
dans ce cas, on acceéderait
a la modalit¢  de

programmation.

Q6

La distribution du café continuera jusqu’a un stop dose en
appuyant sur la touche T5 ou bien lorsque est atteinte la
quantité maximale du produit, obtenue par I'intermédiaire

d’un contréle volumétrique (6000 impulsions) ou bien par
l'intermédiaire d’une temporisation de distribution.

=]Le START relatif au cycle
“Continu” intervient au
relachement (dans les 5
secondes) de la touche T5
et non a la pression de
celle-ci. L'éventuel STOP
sobtient, par contre, en
appuyant une seconde fois
sur la touche.

7.5 Fonctions speciales

On peut activer ou désactiver certaines fonctions spéciales
PRE-INFUSION et THE MELANGE, décrites ci-dessous:

Pre-infusion

Notre logiciel permet de configurer le dosage de maniére
a ce que la distribution relative aux doses CAFE a contréle
volumétrique soit précédée par la pré-infusion.

La distribution de la dose aprés lintervalle de temps | (ON)
s'interrompt sur l'intervalle de temps 2 (OFF) pour reprendre
ensuite et compléter la distribution de la sélection.

En appuyant sur I'une des touches dose a contréle volumétrique,
le cycle normal de distribution est précédé d’un bref jet d’eau
temporisé, utilisé pour humecter la pastille de café avant le
passage effectif a la distribution.



Cette fonction permet une meilleure exploitation de la pastille de
café.

The (eau chaude) melange

Si cette fonction est active, on a alors un mélange de l'eau
distribuée avec l'eau froide en entrée de la chaudiére, afin
d’obtenir une distribution constante a une température d’environ
96°C.

Si cette fonction n'est pas active, la distribution de I'eau s’effectue
3 une température denviron 100°C et s'en trouve trés
vaporisée.

Activation / desactivation

Démarrer la machine en agissant sur l'interrupteur général, en
maintenant enfoncée la touche T5 du groupe | et attendre
I'allumage clignotant de la diode LED relative 2 la touche T5.

Agir sur les touches Tl et T2 pour activer ou désactiver
respectivement les fonctions de PRE_INFUSION et THE
MELANGE.

LED touche T1 ALLUMEE: PRE-INFUSION: ON
LED touche T2 ALLUMEE: THE MELANGE: ON

Pour sortir de cet état et retourner aux fonctions normales,
appuyer de nouveau sur la touche T5.

Francais

7.6 Distribution du the

En appuyant sur la touche T6, est activée lélectrovanne correspondante,
langant le démarrage de distribution d'eau chaude.

Au moment du START, est activé un temporisateur qui, une fois atteinte
la valeur de [intervalle de temps imposé en phase de programmation,
interrompt la distribution de l'eau.

On peut obtenir simultanément a distribution du Thé et du Café.

Il est prévu la possibilité d'interrompre la distribution en cours, avant la fin
de lintervalle de temps programmé, en appuyant de nouveau sur la
touche Té utilisée pour a distribution du produit.

1.7 Signalisation d’alarme

Temporisation du ni (remplissage) de la chaudiere
Cette alarme est signalée lorsque le niveau d'eau dans la chaudiére
devient trop bas et que le capteur de niveau reste découvert.

Dans cet état, les diodes LED des daviers dignotent et, sur [écran, apparait le message dalarme.

La phase de remplissage est automatiquement habilitée et, pour annuler
les conditions d'alarme, enlever puis remettre la tension a la machine.

Q7
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Absence dimpulsions du compteur volumétrique.

Aprés le démarrage dun cyde de café a controle volumétrique, le bon
fonctionnement du compteur volumétrique est vérifié par lintermédiaire
dun relevé des impulsions qu'il envoie au microcontrdleur.

Si aucune impulsion n'est relevée sur une période supérieure a 5
secondes, la diode LED relative 2 la dose sélectionnée (par exemple, la
diode LED relative 4 la touche T4) commence a dignoter.
Aprés une minute (temporisation du compteur volumétrique) sans
impulsions, la dose en cours est automatiquement arrétée.

@8
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8 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

(A Avant de procéder a toute
opération d'entretien et/ou
de nettoyage, éteindre
I'appareil en positionnant
les interrupteurs sur «OFF»,
couper I'alimentation
€lectrique en débranchant
la fiche et attendre que
I'appareil refroidisse.

Le Constructeur décline
toute responsabilité pour
les dommages ou les

défaillances causées par un
entretien ou
insuffisant.

mauvais

@ Ne pas utiliser de et
directs d'eau.

ANEn cas danomalies de
fonctionnement, éteindre
immédiatement  I'apparell,
couper lalimentation en
retirant la  fiche et
contacter le centre
d'assistance le plus proche.

8.1 Notes générales pour le bon
fonctionnement

A moins qu’il n’en soit spécifié autrement, les parties fixes
et l'appareil doivent &tre nettoyés uniquement avec de
leau froide ou tiéde, en utilisant des éponges non
abrasives et des chiffons humides.

Ne pas utiliser de jets d’eau directs mais essorer le chiffon
humidifié ou I'éponge avant de I'utiliser sur I'appareil.

Toutes les parties a nettoyer sont facilement accessibles; il
ne faut employer aucun outil.

Un entretien et un nettoyage réguliers préservent et
maintiennent |'appareil en bon état de fonctionnement plus
longtemps et garantissent le respect des normes
hygiéniques.
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8.2 Nettoyage et entretien de

routine

(A Tous les éléments ne
doivent étre nincés qu'a
I'eau tiede et sans I'emploi
de détergents ou de
solvants qui en pourraient
modifier la forme ou les
performances.

(@ Les organes démontables
ne doivent pas étre lavés
au lave-vaisselle.

A2 | porte-grille

B2 | orille

€2 | filtre
porte-filtre

E2 | gamniture

groupe cafe’
G2 | vis central
H2 | Vis 4 téte creuse hexagonale
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Pour obtenir des grilles (B2) propres et ne présentant pas de dépdts de
poudre de café qui compromettraient le rendement, il est conseillé, le
matin avant de commencer  travailler, dinsérer le porte-filtre (D2) avec
le filtre borgne (machine chaude) et d'actionner plusieurs fois le groupe.
De cette maniére, on élimine les poudres de café déposées entre la grille
(B) et le porte-grille (A2).

=] Cette opération devra é&tre
effectuée tous les jours.

Contréler fréquemment les trous des fitres (C2) pour éiiminer les
éventuels dépdts.

De plus, aprés une longue période de stagnation de l'eau chaude dans les
conduiits, il faut laisser s'écouler un peu d'eau afin d'‘éiminer les éventuels
dépats.

Quotidiennement, il savére utle de rincer les fitres (C2) et les
porteditres (D2) dans de l'eau chaude ou, mieux encore, de les hisser
dans de ['eau chaude toute la nuit, de maniére 2 faire fondre les graisses
du café.

Il est conseillé de laisser insérées les coupes portefiltre avec les marcs de
café dans le groupe durant la joumnée de travail, afin d'avoir toujours le
portefittre a une temperature optimale.

Eviterdeoouvrirleplan chauffe-tasses avec du tissu, du feutre, etc.

Pour le nettoyage de la carrosserie, éviter dutiliser des substances
abrasives ou des solvants.

Les lances de vapeur doivent étre nettoyées immédiatement aprés leur
utilisation, afin d'éviter que ne se forment des incrustations qui pourraient
obstruer les trous et déviter, de plus, que la boisson réchaufiée
successivement ne prenne un mauvais godit.

Opémﬁﬂisdeneﬂoyugehebdonuduire

Nettoyage du groupe et des grilles : mettre une cuiller a café de
poudre détergente spécifique pour machines a café, dans le filtre
borgne fourni avec la machine, et lappliquer au groupe a
nettoyer par lintermédiaire du porte-filtre. Appuyer sur le
bouton-poussoir de commande de distribution du groupe,
comme pour une distribution normale de café. Aprés 30
secondes environ, interrompre la distribution et répéter
I'opération 3 a 4 fois. Rincer le groupe en utilisant un filtre normal
et effectuer quelques distributions uniquement avec de l'eau.
Faire un café pour éliminer les gouts désagréables.

Remplacement de la gamiture de la souscoupe

On doit procéder au remplacement de la gamniture (E2) lorsque, entre le
groupe (F2) et le portediltre (D2), est relevée, durant fa. distribution, une
fuite de café ou lorsque, en fermant le porte-fitre (D2), le centre du
groupe est largement dépassé.

Procéder ensuite a lenlévement de la grille (B2) en dévissant la vis
centrale (G2).



Enlever le portegrile (A2) en dévissant les deux vis a téte creuse
hexagonale (H2).

Oter ensuite la gamniture (E2) en saidant d'un tournevis ou d'un poingon.
Aprés avoir détaché la gamiture, nettoyer le siége et remonter la
nouvelle gamiture, en faisant attention de [linsérer avec le chanfrein en
haut vers le groupe.

8.3 Regeneration Depurateur

Régénérer le dépurateur
aux échéances prévues
indiquées ci-dessous :

DURETE °F DEPURATEUR DEPURATEUR

TYPE 8 LITRES TYPE 12 LITRES

De 00 4 20 régénération aprés 1100 | régénération aprés 1600
| |

De 21430 régénération apres 8501 | régénération apres 1250
|

De 31 240 régénération apres 6501 | régénération apres 9501

De 41 450 régénération aprés 4501 | régénération aprés 650

Lles manoeuvres de la

régénération ne sont valables
que si le dépurateur est celui
indiqué sur les figures. Sil ny
correspondent pas, procéder

comme indiqué dans les
Instructions  jointes au
dépurateur.

Frangais

A3 Entree d’Eau

B3 Sortie d’Eau

C3 Levier Robinet d’Entree
D3 Levier Robinet de Sortie
E3 Tube depressionnaire
F3 Tube de Regeneration
G3 Poignee du Couvercle

Placer un récipient vide, dune capacité de 2 litres environ, sous le tube
E3. Déplacer les leviers C3 et D3 de la gauche vers la droite, enlever le
couverdle en dévissant la poignée G3, introduire le chlorure de sodium
(sel de cuisine de type gros) dans une quantité de |5 kg sur le
dépurateur de type 8 litres et de 2 kg sur le dépurateur de type 12
lires.et de 2 kg sur le dépurateur de type 12 litres.

S
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Remettre le couverdle et reporter le levier C3 de la droite vers la gauche,
laisser se décharger l'eau salée par le tube F3 jusqua ce que l'eau soit
douce.

= I—Eigzsm_ﬂ

F3

Reporter le levier D3 de la droite vers la gauche.

#;_Bi@_ﬂ

D3

8.4 Entretien curatif

Toutes les interventions concernant des réparations et des
remplacements de composants font partie de I'entretien curatif.
Ces opérations doivent étre exécutées seulement par le
Technicien de Maintenance.
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9 DEPANNAGE (TROUBLESHOOTING)

Par la suite sont reportées les anomalies éventuelles de fonctionnement de la machine.

Probléme Cause Solution
La machine . Interrupteur du réseau éteint I. Porter linterrupteur général en position ON
ne se met 2. Interrupteur de la machine éteint 2. Porter linterrupteur de la machine en position |
pas encircuit | 3.  Raccordement erroné au réseau 3. Sadressera un personnel spécialisé pour vérifier le raccordement
électrique
Manque d’eau | |.  Robinet de réseau fermé 1. Ouvrir le robinet du réseau
dans la 2. Filtre de la pompe engorgé 2. Remplacer le filtre
chaudiére 3. Pompe non en état de marche 3. S’adresser a un personnel spécialisé
Absence de | |. Robinet de réseau fermé . Ouvrir le robinet du réseau
distribution | 2. Pompe non en état de marche 2. S’adresser a un personnel spécialisé
du groupe 3. Gicleur bouché 3. Sadresser a un personnel spécialisé
4.  Fusible de la centrale fondu 4. S'adresser a un personnel spécialisé
5. Bectrovamedugroupenonenéttde | 5.  S'adresser a un personnel spécialisé
marche
6. Interrupteur du groupe non en état de 6. Sadresser a un personnel spécialisé
marche
La vapeur ne | |. Trop d’eau dans la chaudiére . Voir probleme spécifique
sort pas des | 2. Résistance endommagée 2. Sadresser a un personnel spécialisé
lances 3. Gicleur engorgé 3. Nettoyer le gicleur
4.  Protectiondelarésistancenoninséré | 4. Réinsérer la résistance
Eau trop I. Lemoteur de la pompe reste inséré . Sadresser a un personnel spécialisé
élevée dans | 2.  Echangeur percé 2. Sadresser a un personnel spécialisé
la chaudiére | 3.  Hectrovanne de charge auto bloquée 3. Sadresser a un personnel spécialisé
Pertes d’eau | I. Cuve de décharge sale . Nettoyer la cuvette
sur le 2. Tubede décharge engorgé ou détaché 2.  Remplacer le tube de décharge
comptoir
3. Autres fuites 3. Sadresser a un personnel spécialisé
Marcs de 1. Mouture réglée trop fine . Régler la mouture
café 2. Groupe encore froid 2. Attendre que la machine soit en température
mouillés 3. Electrovanne non déchargée 3. S’adresser a un personnel spécialisé
Distribution | |.  Mouture réglée trop fine . Régler la mouture
du café trop |2. Porte-filtre sale 2. Remplacer le filtre et nettoyer le porte-filtre plus fréquemment
lente
3. Groupe engorgé 3. Sadresser a un personnel spécialisé
4.  Gideur ou électrovanne partiellement 4. Sadresser a un personnel spécialisé
bouchés
Distribution | I. Mouture réglée trop grosse . Régler la mouture
du café trop
rapide
Café I. Présence de calcaire sur les échangeurs . Sadresser a un personnel spécialisé
distribué ou sur la résistance
froid 2. Contacts du pressostat oxydés 2. Sadresser a un personnel spécialisé
3. Branchement électrique défectueux 3. Sadresser a un personnel spécialisé
4.  Résistance partiellement brilée 4. Remplacer la résistance
Café I. Tarage erroné du pressostat . Régler le pressostat en agissant sur la vis spécifique (ch.
distribué "Reglage du pressostat")
trop chaud
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10 STOCKAGE - ELIMINATION

10.1  Repositionnement dans un
endroit différent

Au cas ou I'appareil devrait é&tre repositionné dans un
endroit différent, il faudra :

 débrancher 'appareil des réseaux d'alimentation ;

effectuer le nettoyage général de I'appareil comme décrit
au chapitre « Nettoyage et entretien »;

ramener les différentes parties a leur place et fermer les
volets;

10.2  Inactivité et stockage

Au cas ou lappareil devrait étre stocké ou inactivé
pendant longtemps, il est nécessaire d’effectuer les mémes
opérations indiquées a la section « Repositionnement dans
un endroit différent » et donc il faudra :

* envelopper l'appareil avec une toile afin de le protéger de
la poussiere et de I'numidité;

* controler que l'appareil se trouve dans un endroit adéquat (la
température ne doit jamais étre inférieure a |°C) et prendre soin
de n'y placer dessus ni cartons ni appareillages.

10.3 Depose de la machine

Pour la dépose, il est conseillé de désassembler la machine,
en triant les éléments selon leur nature (plastique, métal,
etc.). Confier ensuite les éléments ainsi subdivisés a des
sociétés spécialisées dans ce domaine.
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INSTRUCTIONS POUR LE TRAITEMENT DE FIN DE VIE

H UTILE

g

INFORMATIONS AUX UTILISATEURS

L 'appareil est en congu et fabriqué pour faciliter sa
valorisation,son recyclage ou sa réutilisation
conformément a la directive européenne 2002/96/CEE
relative aux appareils électriques et électroniques usagés
(waste electrical and 